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1 GENERELL INFORMASJON

2 SIKKERHET

- Les noye gjennom brukerhandboken og
monteringsinstruksjonene for denne enheten installeres og
for den tas i bruk. Disse inneholder viktig informasjon for
montering og bruk av enheten.

- Denne enheten er kun egnet for husholdningsbruk.

- Sjekk status for enheten og monteringsmateriale straks du
har pakket dem opp. Ta enheten forsiktig ut av emballasjen.
Ikke bruk skarpe kniver til & apne emballasjen. Ikke installer
enheten hvis den er skadet. Ta kontakt med Novy hvis den
er skadet.

- Oppbevar denne handboken pa et trygt sted og gi den videre
til den som skal bruke enheten etter deg.

- Oppbevar klistremerkene med serienummeret pa enheten
pa et trygt sted. Du trenger dette serienummeret nar du
rapporterer et problem med enheten.

- Resirkulering av transportemballasjen og den gamle enheten:

Materialene som brukes er ikke farlige for miljget og er egnet for
resirkulering. Velg en miljgvennlig méate & avhende emballasjen
pa. Enheten inneholder ogsé mange resirkulerbare materialer.

Hold derfor brukte enheter atskilt fra annet avfall. P4 denne
maten utfores resirkuleringen av enhetene organisert av
produsenten under de beste forhold i samsvar med EU-
direktivet 2002/96/EF vedrarende elektrisk og elektronisk avfall.
Sper kommunen eller forhandleren om naermeste avfallssted

for dine gamle enheter.
|

Denne handboken benytter en rekke symboler. Betydningen av
disse symbolene er oppgitt under.

Symbol | Betydning
Indikasjon Forklaring av en indikasjon pa
@ enheten.
Informasjon/ | Dette symbolet viser et viktig
& advarsel tips eller en farlig situasjon

Folg disse instruksjonene for & unnga personskade og skade
pa materialet.

-3-

2.1 Forholdsregler ved bruk av enheten

Fiern alle etiketter og Klistremerker fra glasset.

Ikke modifiser eller endre pa enheten.

Kokeplaten ma ikke brukes som underlag eller arbeidsflate.

Sikkerhet kan bare garanteres hvis enheten er koblet til en
jordingskabel i samsvar med de nedvendige forskriftene.

- l|kke bruk skjeteledning for & koble til stramnettet.

2.2 Bruke enheten

- For forste bruk rengjer du glassplaten med en fuktig klut
og terker den av. Ikke bruk rengjeringsmiddel. Dette kan
resultere i en bldaktig farge.

- Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og deksler ma
ikke legges pa kokeflaten av glass fordi den blir varm.

- Sjekk at elektriske ledninger fra faste eller mobile enheter ikke
kommer i kontakt med den varme kokeflaten eller en varm
gryte.

- Bruk bare egnede gryter/kjeler. Annet materiale kan smelte
eller ta fyr.

- Dekk aldri til enheten med en Klut eller en beskyttende plate.
Dette kan fere til overoppheting eller brann.

- SlI& av varmekilden etter bruk.

- Veer alltid forsiktig med oppskrifter som inneholder olje og
fett, da disse kan raskt ta fyr.

- Magnetisk sensitive gjenstander (kredittkort, smarttelefon,
osv) ma ikke veere i den umiddelbare neerheten av
arbeidsenheten.

- Pass deg for forbrenningsskade under og etter bruk av
enheten.

- Barn under atte ar, personer med begrensede psykologiske
og/eller mentale evner, i tillegg til personer med utilstrekkelig
kunnskap, kan bare bruke denne enheten under tilsyn eller
hvis de har fatt oppleering i trygg bruk av denne enheten.

- Enheten er ikke beregnet pa bruk av personer med svekkede
fysiske, sanse- eller mentale evner, med mindre de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner om den trygge bruken av
enheten fra noen som er ansvarlig for deres sikkerhet.

- Barn ma ha tilsyn for & pése at de ikke leker med enheten.

2.3 Forholdsregler mot skade

- Skadde gryter eller kjeler med ru underside (stepejern uten
emalje) kan skade glasset.

Sand eller andre slipemidler kan skade glasset.

Ikke la gjenstander (heller ikke sma) falle pa glasset.

Unnga harde stet mellom gryter og kanten av glasset.

Péase at ventilasjonen for enheten er installert i samsvar med
produsentens instruksjoner.

— Ikke sett gryter eller la tomme gryter bli stéende pa platen.
- Unngd kontakt med sukker, syntetiske stoffer eller



aluminiumsfolie med varmesonene. Disse stoffene kan fere
til sprekker eller pavirke den vitrokeramiske flaten nar den
avkjoles. Sla av enheten og fiern dem straks fra varmesonene
(OBS: risiko for forbrenning).

- Risiko for forbrenning! Ikke sett gjenstander pa platen.
- Aldri sett en varm gryte pa kontrollsonen.

- Hvis det er en skuff under den innebygde enheten, pass pa
at det er nok avstand (2 cm) mellom innholdet i skuffen og
bunnen av enheten for & gi god nok ventilasjon.

- Ikke sett brannfarlige gjenstander (for eksempel spray)i skuffen
under kokeplaten. Hvis skuffen inneholder bestikkholder, m&
denne veere laget av varmeresistent materiale.

2.4 Forholdsregler som skal tas hvis det
oppstar en feil med enheten

- Sla av enheten nar en feil pavises og sla av stromtilferselen.

- Sla straks av strgmmen til enheten hvis en sprekk oppdages i
det vitro-keramiske glasset, og varsle serviceavdelingen.

— Reparasjoner ma utferes kun av spesialisert personale. Aldri
apne enheten selv.

ADVARSEL: Hvis glasskokeplaten er knust, ma
du sla av enheten for 8 unnga mulig elektrisk
stot.

2.5 Andre forholdsregler

- Sjekk at gryten blir stdende midt pa kokeplaten til enhver
tid. Bunnen av gryten méa dekke s& mye av kokesonen som
mulig.

- Et magnetfelt kan pavirke elektronisk utstyr. Personer med
pacemaker ma farst radfere seg med distributeren eller lege.

- Ikke bruk syntetiske gryter eller gryter av aluminium. Disse
kan smelte pa kokesonene nér de fortsatt er varme.

- Bruk aldri vann til & slukke brann. Sla av kokesonen. Dekk
forsiktig til flammer med lokk, brannteppe eller lignende.

& Bruk av uegnede gryter og kjeler, eller bruk av
avtakbart grytevarmetilbehor som er uegnet
for bruk med induksjonsplater, dekkes ikke
av garantibetingelsene. Produsenten kan
ikke holdes ansvarlig for skade pa platen og
omgivelsene som dette medforer.

3 BESKRIVELSE AV ENHETEN

Apparatet er en induksjonsplate med integrert
arbeidsplateavtrekk. Induksjonsplaten har fire kokesoner med
et integrert avtrekk i midten av platen som sgrger for & fjerne
damp fra matlaging.

Platetoppen og avtrekket kan betjenes hver for seg. Du finner
en forklaring pa bruken av enheten senere i denne handboken.

3.1 Induksjonsprinsipp

Det er en induksjonsspole under hver kokesone. Nar denne
er pa, produseres et variabelt elektromagnetisk felt som
produserer en induksjonsstrem i bunnen av kokekaret. Dette
forer til at kokekaret varmes opp pa kokesonen.

Selvsagt kreves egnede kokekar til dette:

- Anbefalte kokekar er blant annet de med magnetisk bunn
(dette kan du sjekke med en magnet): stepejernkjele,
jernoksidgryte, emaljerte metallkokekar, gryter av rustfritt stal
med magnetisk bunn, osv.

- Uegnede kokekar inkluderer kobber, rustfritt stal, aluminium,

glass, treverk, keramikk, steintay, rustfritt stal uten magnetisk
bunn, osv.

Induksjonskokesonen beregner straks starrelsen pa kokekaret.
Gryten blir ikke varm hvis diameteren er for liten. Diameteren
varierer som en funksjon av diameteren til kokesonen. Hvis
kokekaret ikke er tilpasset kokeplaten, fortsetter symbolet '_"
a blinke.

3.2 Tekniske spesifikasjoner for

induksjonsplaten

Total effekt 7400 W
Energiforbruk av EC-kokeplaten™ 180.5 Wt/kg
Kokesoner 240 x 210 | mm
Standardisert minimal grytedeteksjon  Diameter 110| mm
Normal* 2100 W
Med strom* 3000 W
Matlagingsredskaper* A
Stremforbruk ECcw™* 186.4 Wt/kg

* stramoverferingen kan variere, avhengig av sterrelsene pa kokekarene og
hva de er laget av
** beregnet etter metodene for maling av ytelsen (EN 60350-2)



3.3 Stoy forarsaket av induksjon

Mange typer lyder kan oppsta ved bruk av induksjonsplate.
Disse lydene beror pa konstruksjonen og materialene i bunnen
av kokekarene.

Summing

Dette skjer ved tilberedning av mat ved hoyere effekt og dette
skyldes mengden energi som overferes fra platen til kokekarene.
Lyden forsvinner eller blir svakere nar du setter platen i en lavere
stilling.

Ujevn stoy

Denne lyden oppstar nar kokekar bestér av lag av forskjellige
materialer. Lyden skyldes vibrasjoner der de forskjellige lagene
kommer i kontakt med hverandre.

Plystrelyder

Slike lyder oppstar vanligvis ved matlaging med kokekar som
bestér av lag av forskjellige materialer og nar to kokesoner
ved siden av hverandre brukes samtidig ved maks. effekt.
Plystrelyden forsvinner eller blir svakere nar du setter platen i
en lavere stilling.

Klikking
Ved lavere effekt kan klikking forekomme ved elektroniske
overganger.

During

En summelyd kan forekomme nér viften er slatt pa. Denne
viften durelyd ned elektronikken ved intensiv bruk av platen. Nar
temperaturen er for hay, fortsetter viften a kjore etter at platen
er slatt av.

3.4 Global oversikt

Inntaksgitter

Fettfilter

Monoblokkfilter (valgfritt)

Monoblokkfilterramme (tilvalg)

Induksjonstopp

OB~ W NN =

Kontroller

4 INDUKSJONSPLATE

4.1 Styre induksjonsplaten

Il =—0 GRILL

_ 884

Platekontroll

Indikasjon for timertid

he o

4_---IIIIIP

Sla platen pa/av
Stop & Go-kontrolltast 1

Sonevalgtast g
Flexzone-indikator ,f'll
Indikasjon pé effektniva Timerindikasjon ©)
Tast for Hold varm-funksjon W
Grillfunksjon GRILL
Indikasjon for glidebryterkontroll ~ ces vend
Lasetast =0

4.2 Kontrolltaster og bruk av glidebrytere

Enheten er utstyrt med bergringskontrolltaster som du kan
bruke til & stille inn de forskjellige funksjonene med. Du bruker
funksjonen ved & trykke pa kontrolltasten. Nar du aktiverer en
kontroll, aktiveres en lampe, en avlesning og/eller et lydsignal.

ADVARSEL: Ikke trykk pa flere kontrolltaster
samtidig under normal bruk.

For & velge effekt, beveger du fingeren over glidebryteren, pa
LED-visningen.

Du kan ogsa ga direkte til et bestemt niva ved a bruke fingeren
til & velge ensket niva.

«uunnnll
.

Sone for glidebryter



4.3 Styre platen
4.3.1 Sl3 pa og av

Sla platen pa og av:

Sla pa

Trykk pa @ og hold inne i to sekunder.
Displayet lyser

0

Sla av
Trykk pa ©
Displayet slukker
Sla en kokesone pa og av:
Oppsett Display

Beveg fra venstre til hayre pa glidebryteren

n_
(glidebryterbetjening av apparatet for effekt) u 9

Sla av

Beveg fra heyre til venstre pa A
GLIDEBRYTEREN til displayet viser U eIIerH =
"Hot” (varmt).

b

Hvis det ikke skjer noe med kontrollene innen 20 sekunder, gar
elektronikken tilbake til standbystilling.

4.3.2 Grytedeteksjon
Denne platen er utstyrt med et interaktivt kontrollsystem som
gjor det enda enklere & bruke platen.

En gryte registreres automatisk nar den settes pa kokeplaten.
Du ser ogsa U som viser hvilken glidebryter som skal brukes til
den aktuelle sonen. Grytedeteksjonen sikrer optimal sikkerhet.
Induksjonsplaten virker ikke:

Hvis det ikke er noen gryte pa kokesonen eller hvis gryten
er uegnet for induksjon. | dette tilfellet er det umulig & sla pa
stremmen og = -symbolet blinker pa displayet.

Funksjonen suspenderes nar gryten fieres fra kokesonen

. o . u
under matlaging. =-symbolet pa displayet blinker. =
-symbolet forsvinner nar gryten settes tiloake pa kokeflaten.
Deretter fortsetter tilberedningen ved samme effektniva som
var valgt fra for.

Sla av kokesonen etter bruk. Grytedeteksjonen '_" vil ikke lenger
veere aktiv.

4.3.3 Indikasjon p& restvarme

Nar kokesonen eller platen er slatt helt av, er glasset
fortsatt varmt. Det vises med I7. IT -symbolet forsvinner nar
kokesoneglasset kan handteres uten fare.

ADVARSEL: S3 lenge restvarmeindikasjonen
er aktiv, ma ikke kokesonen(e) bergres og
ingen varmsensitive gjenstander plasseres pa
kokesonen. Risiko for brann og brannskade.

4.3.4 Stromfunksjon

Stremfunksjonen P oker den nominelle effekten for den valgte
kokesonen. Hvis denne funksjonen er aktivert, utsettes disse
kokesonene for betydelig hoyere effekt i 10 minutter.
Power-funksjonen er utviklet for rask oppvarming av store
mengder vann, for eksempel til pasta.

Sla Power pé og av:

Sla pa Power Display
Beveg fingeren over hele glidebryteren eller
trykk pa enden av glidebryteren P
9_!’!
u

Sla av Power
Beveg fingeren over glidebryteren

Styring av maks. effekt:
Platen er delt inn i 2 separate varmegrupper.

Hvis denne effektgrensen overskrides ved bytte til en hoy,
valgt kokevarme eller nar stremmen slas pa, reduserer
stramstyringsmodulen  kokeposisjonen til den aktuelle
kokesonen. Denne kokesonen blinker ferst, og sé reduseres
den automatisk til maks. mulig kokevarme.

Den maksimale individuelle effekten for hver sone er 3000 W.

Hvis det lages mat pa sonene A1 og A2 eller B1 og B2
samtidig, vil effekten pa 3000 W deles mellom disse 2 sonene
A1 og A2 eller B1 og B2.

Kokesone icm Effekt (W)

A1 24x 21

A2 24 x 21 Normalt: 2100

B1 24 x 21 Effekt: 3000

B2 24 x 21

Stromgrense Display
Valgt kokesone med Power-funksjon P
Stromgrense aktivert

[9] redusert til [8] og blinker 8

For & kunne bruke maksimal mulig effekt for 2 soner samtidig,
ma du bruke en kombinasjon av sone A1 eller A2 og B1 eller B2.



4.3.5 Timerfunksjon
Med timerfunksjonen kan alle kokesoner brukes samtidig i
forskjellige tidsperioder (0 til 1H59 minutter) for hver sone.

Timerfunksjon

Stille inn eller endre koketiden Display
Velg effekten ved & bevege fingeren over q
glidebryteren I 'P

Velg timeren

Trykk pa timer-ikonet over sonevalgstasten for
onsket kokesone

Reduser tiden

©)

00 1-
Trykk pa [-] pa tidtakeren

1584.
Ok tiden U 5 ',}
Trykk pa [+] pa tidtakeren n

0589.

Etter noen sekunder blinker ikke LED-lampen C® lenger [min].
Tiden er valgt og nedtellingen har startet.

SIa av timerfunksjonen

Velg timeren Display
Trykk pa timer-ikonet over sonevalgstasten for
onsket kokesone

Sla av timeren

Hold inne [—] pa timeren til den
NN

viser UUU.

2
o
(o}

Huvis forskjellige timere skal aktiveres over flere soner, ma denne
handlingen gjentas flere ganger. Den aktiverte timerindikatoren
lyser ikke lenger over den aktuelle kokesonen.

Timeren kan ogsad brukes som uavhengig kokealarm uten
& velge kokesone. Hvis platen skal slds av, fortsetter den
uavhengige koketimeren til slutten pa den angitte tidsperioden.

Bruke timeren uten a lage mat:

Timer uten matlaging Display
Sla pa kokeplaten.

Trykk p& (D) i 2 sekunder.
Vent 10 sekunder

Velg timeren

Trykk pa timerindikatoren [000]

o

Reduser tiden
Trykk pa [-] pa tidtakeren

Ok tiden
Trykk pa [+] pa tidtakeren

CICI|CICD| g
Cocatnon| g

M —= WD C

Etter noen sekunder blinker ikke timer-displayet lenger. Tiden
velges og nedtellingen starter.

SI3 av automatisk pa slutten av koketiden:
Sa snart den valgte koketiden er utlept, blinker displayet ---,
og det hores et pip. Trykk pa [JU0] pa timeren for & sl av

lydsignalet og blinkingen.

4.3.6 Programmere automatisk oppvarming

Alle  kokesonene er utstyrt med en automatisk
oppvarmingsfunksjon. Kokesonen vil forst bruke full effekt i en
viss tidsperiode for den automatisk reduserer til valgt effektniva.

Programmere automatisk oppvarming:

Aktivere automatisk oppvarming Display
Beveg (for eksempel) fingeren over glidebryter -

/" 0g hold i tre sekunder. / H
Sla av automatisk oppvarming Display
Beveg fingeren over glidebryteren 8 til 9 3'9

Tabell for automatisk oppvarming

Angitt verdi for koketid Autc.:omat|sk .
oppvarmingsfunksjon

Tid (min:sek)
0:40
01:12
02:00
02:56
04:16
07:12
02:00
03:12

Ol N OO OB W =




4.3.7 Stop & Go-funksjon
Denne funksjonen avbryter aktiviteten til platen midlertidig og
tillater omstart med den samme innstillingen.

Sl4 Stop & Go pa og av:

Sla pa Display

Trykk pa Il i 2 sekunder til den blinker. I

Sla av

Trykk pa Il i 2 sekunder. B’g

Velg en kokesone med sonevalgtasten

4.3.8 Tilbakekallingsfunksjon

Nar du har slatt av platen @ er det mulig

3 tiloakekalle den sist valgte innstillingen: (dette i opptil

maksimalt 10 sekunder)

- Status for alle kokesoner (effekt)

- Minutter og sekunder for de programmerte kokesonene via
timere

- “Automatisk koking”-funksjon

- Hold varm-funksjon

Tilbakekallingsprosedyren fungerer som felger:
- Trykk pa kontrolltasten @ i 2 sekunder.

- Trykk pa Il for blinkingen stopper.

De tidligere innstillingene er na aktive igjen.

4.3.9 Hold varm-funksjon

Denne funksjonen gjer det mulig & automatisk oppna og holde
en temperatur pa 70 °C.

Slik unngar du at gryten koker over eller at maten setter seg fast
i bunnen av kokekaret.

SlIa hold varm-funksjonen pa og av:

Hold varm 70° Display
Trykk pa i} 0
Sla hold varm-funksjonen av

' . 049 n
Beveg fingeren over glidebryteren U til u
ller trykk pa 2 41

Hold varm-funksjonens maksimale varighet er 2 timer.

4.3.10 Flexzone

Med denne funksjonen kan du koble de to venstre og de to
hoyre sonene med hverandre, slik at de fungerer som to store
flex-soner. Denne funksjonen kan aktiveres manuelt eller
automatisk nar en stor gryte/panne settes pa kokeflaten.

Manuell aktivering Display
Trykk samtidig pa de 2 sonevalgtastene for de 2 AN
flex-sonene A1, A2 eller B1, B2 som skal deles. u i
Automatisk aktivering

Sett et kokekar pa sonenen A1, A2 eller B1, B2. U

Trykk deretter pa det blinkende «U»-ikonet for
a bekrefte.

Ok effekten

Fer fingeren over den venstre glidebryteren til
du nar ensket effekt, slik at begge flex-sonene
viser den gnskede effekten.

Sla av Flexzone-funksjonen

Trykk samtidig pé de 2 sonevalgtastene for de 2 H
kombinerte sonene.

4.3.11 Grillfunksjon

Denne spesielle  kokefunksjonen optimerer varme og

oppvarming i et stapejernskar/grillplate. Dette sikrer forbedrede
resultater for maten du tilbereder. Flex-sonene A1 og A2 eller
B1 og B2 ma farst kobles sammen med flexzone-funksjonen.

Aktiver Display
Velg den lavere kokesone A1 or Blved & bruke
sonevalgtasten. Trykk pa GRILL

Ok effekten
Beveg fingeren over den venstre glidebryteren

til du nér onsket effekt; begge sonene viserden
onskede effekten.

Sla av grillen

Velg en kokesone med sonevalgtasten. Trykk
pé GRILL

3

4.3.12 LLase kontrolleren

Kontrolleren ma lases for & unngd & bytte kokeplate, for
eksempel ved rengjering (bortsett fra pa/av-knappen). Denne
funksjonen kan kun aktiveres etter at koketoppen har veert slatt
pa i 10 sekunder.

Las Display
Trykk pa =0i 2 sekunder.

2 -
Symbolet lyser na klart. 0
Las opp
Trykk pa =0 i 2 sekunder. =—0
Symbolet lyser nd normalt.




5 AVTREKK

5.1 Kontrolipanel

+ o+ o+

888
®

Pa/av-kontrolltast for kokeplaten

0

8

4_---IIIIIP

Valgknapp for avtrekkssone

Indikasjon for timertid

IED-I-
Q =™
IED-I-

Timerindikatortast
Sone for glidebryter

5.2 Kontrolltaster og bruk av glidebryter

Enheten er utstyrt med bergringskontrolltaster som du kan
bruke til & stille inn de forskjellige funksjonene med. Du bruker
funksjonen ved & trykke pa kontrolltasten. Nar du aktiverer en
kontroll, aktiveres en lampe, en avlesning og/eller et lydsignal.

ADVARSEL: Ikke trykk pa flere kontrolltaster
samtidig under normal bruk.

For & velge effekt, beveger du fingeren over glidebryteren, pa
LED-visningen.

Du kan ogsa ga direkte til et bestemt niva ved a bruke fingeren
til & velge ansket niva.

«uunnfll
.

Sone for glidebryter
5.3 Avtrekksmodus

Luften som trekkes inn renses ferst i fettfiltrene for den slippes
ut. Dette kan oppnas ved & bruke kanaler som er koblet mellom
apparatet og et veggavtrekksgitter.

Sorg for tilstrekkelig lufttilforsel til kjokkenet for
at systemet skal fungere effektivt.

5.4 Resirkuleringsmodus (valgfritt)

Resirkuleringsmodus kan aktiveres ved a legge til det valgfrie
resirkuleringsfilteret i Monoblokkfilterrammen (se 8.2.4). Luften
som trekkes inn renses ferst i fettfiltrene. Deretter fjernes luktene
i resirkuleringsfilteret for luften kommer inn i kjokkenet igjen.

INFO: Sorg for tilstrekkelig ventilasjon
pa kjokkenet for et optimalt effektivt
resirkuleringssystem.

5.5 Avtrekkskontroller

5.5.1 Sld pa og av
Ok avtrekkseffekten Display
Trykk pa sonevalgknappen pé avtrekket A
Skyv over glidebryteren u- 9
Reduser avtrekkseffekten
Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket 9 - 8

Skyv over glidebryteren

Sla av avtrekket

Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket

Skyv over glidebryteren

Sla p4 automatisk avtrekk

Trykk pa sonevalgknappen pé avtrekket og hold
den trykket i 3 sekunder

Sla av automatisk avtrekk

Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket og
hold den trykket i 3 sekunder

Sla pa forsinkelsesfunksjonen

<o

n
u

H eller 1

Trykk pa ©.
Sl4 av forsinkelsesfunksjonen LED-lampe
Trykk pa ® igjen. slukker

Automatisk avirekk

Denne funksjonen justerer automatisk avirekkseffekten
avhengig av effekten som brukes pa kokesonen(e).

Nar denne funksjonen er aktiv nar apparatet slas av, aktiveres
den automatisk nar det slas pa igjen.

Tips: Avtrekkseffekten kan endres raskt ved & skyve over
glidebryteren.



Denne handlingen stopper midlertidig det automatiske
avirekket. Det automatiske avirekket reaktiveres neste gang
apparatet slas pa.

Forsinkelsesfunksjon for avtrekksmodus (standardmodus):
Funksjonen starter etter at kokingen stopper. Med den suges
de siste matosene ut av kjgkkenet i en forhandsinnstilt tid av
avtrekkstérnet med lav avtrekkseffekt. Forsinkelsestiden settes
som standard til 10 minutter i avirekksmodus. Det anbefales
alltid & gjennomfere denne funksjonen helt. Etter utlopet av
forsinkelsestiden slar avtrekket seg automatisk av.

Forsinkelsestiden kan slds av manuelt ved & trykke pa knappen

Q) igjen.

Forsinkelsesmodus  for  resirkuleringsmodus  (kun
for resirkuleringsmodus): Funksjonen starter etter at
kokingen stopper. Med den suges de siste matosene ut av
kjokkenet i en forhandsinnstilt tid av avitrekkstarnet med lav
avirekkseffekt. Ved resirkulering torkes resirkuleringsfiltrene,
og forsinkelsestiden er som standard satt til 30 minutter. Det
anbefales alltid & gjennomfere denne funksjonen helt. Etter
utlepet av forsinkelsestiden slar avtrekket seg automatisk av.

Forsinkelsesfunksjonen kan slas av manuelt ved & trykke pa
knappen @ igien, men dette frarades for & unnga & pavirke
resirkuleringsfilterets levetid og funksjon.
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6 INDIKASJONER FOR RENGJQ-
RING

6.1 Rengjoaringsindikator for fettfilter

Fettfilteret skal rengjores etter 20 timers tilberedning av mat.
Dette angis automatisk av apparatet.

Nar apparatet er slatt pa og avtrekkseffekten er satt til 0, kan
den gjenveerende tiden fer filteret rengjeres leses av pa ti-
mer-displayet.

Etter 20 timer med tilberedning av mat vises LrF 00k pa ti-
mer-displayet.

Gjenvaerende tid for fettfilteret Display
Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket
Trykk pa @ over sonevalgknappen pa E,- F

avtrekket

Den gjenstaende tiden vises.

Tilbakestille fettfilterindikatoren

Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket

Trykk pa @ over sonevalgknappen pa avtrekket
Trykk 00h i 3 sekunder til den endres til 20h
Trykk deretter 20h igjen i 3 sekunder for a
bekrefte

HHR

clh

Folg rengjaringsinstruksjonene som er angitt i
kapitlet Rengjering og vedlikehold.

6.2 Indikator for utskifting av resirkuleringsfil-
ter (kun for resirkuleringsmodus)

Monoblokkfilteret skal rengjeres etter 450 timers tilberedning av
mat. Dette angis automatisk av apparatet. Etter 450 timer med
tilberedning av mat vises odF 00h pa timer-displayet.

Resirkuleringsfilter

Gjenveerende tid for fettfilteret Display
Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket

Trykk 2x pa @ over sonevalgknappen pd  fF
avtrekket H H h
Den gjenstaende tiden vises.

Tilbakestille fettfilterindikatoren

Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket

Trykk 2x pa @ over sonevalgknappen pa
avtrekket

Trykk DCh i 3 sekunder til den endres til 450
Trykk deretter 45T igjen i 3 sekunder for &
bekrefte

i
LI

H50hR

Folg instruksjonene for utskifting som er angitt i
kapitlet Rengjering og vedlikehold.



7 TIPS FOR MATLAGING

Kvalitet pa kokekar

Egnede kokekar, gryter og kieler inkluderer: stal, emaljert
stal, stepejern, rustfritt stdl med magnetisk bunn, aluminium
med magnetisk bunn (min. 100 mm). Uegnede kokekar
inkluderer: aluminium og rustfritt stal uten magnetisk bunn,
kobber, messing, keramikk, porselen. Produsentene oppgir om
produktene deres er egnet for induksjon.

For & serge for at grytene dine egner seg:
- Hell litt vann i en gryte og sett den pa en induksjonsplate pa
effekt 9 Vannet skal bli varmt innen noen sekunder.

- Hold en magnet mot bunnen av gryten. Magneten skal feste
seg.

Noen kokekar brummer nér de settes pa en induksjonsplate.

Dette betyr ikke at den er defekt, og det vil ikke pavirke bruken.

Denne lyden reduseres nar effekten senkes.

X
]

Loft opp grytene nar du vil ta dem av toppen, for
a unnga flekker og riper.

- Tilbered méltider med lokket pa sa ofte som mulig.

Kokekarenes dimensjoner

Kokesonene kan (til en viss grad) tilpasses grytens diameter
automatisk. Bunnen pa gryten méa ha en minimumsdiameter (+9
cm) for & kunne virke med den valgte kokesonen. Sett gryten
midt p& kokesonen for & optimere energioverfaringen. Hvis
diameteren pé gryten er mye starre enn selve sonen, vil det ikke
resultere i et optimalt resultat.

Da vil bare overflaten av gryten som er over induksjonsspolen
generere varme. Resten av overflaten som ikke er over
induksjonsspolen far varme via stremferingen gjennom
overflaten av gryten.

Hvis gryten er mye starre enn kokesonen, anbefales det derfor
a stille inn kokesonen til en noe lavere effekt for at varmen skal
kunne fordeles jevnere.
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Eksempler pa effektkontroll
(Verdiene som vises under, er bare indikasjoner)

Bruksomrade Display

Smelte - Sauser, smer, sjokolade, gelatin
Varme opp |- Ferdigmaltider "
Heving - Rispudding og ferdigmaltider 23
Tining - Grennsaker, fisk, frosne produkter
Dampkoking |- Grennsaker, fisk, kjott 3-4
Vann - Kokte poteter, supper, pasta
Y5

- Ferske gronnsaker
Smakoking |- Kjatt, lever, egg, grillpalser

- Gulasj, surret Kjott, svart/hvit 6-/

pudding

Koking - Poteter, frityrsteking, flate kjeks 7.9
Grilling /
Grilling - Biff, omeletter g
Kokeopp |- vann
Koking - Koke opp store mengder vann p




8 RENGJORING OG VEDLIKEHOLD

Folg alle instruksjonene beskrevet i kapitlet
Sikkerhet

For rengjering ma du kontrollere at kokeplaten
er slatt helt av og at glasset over kokesonene er
avkjolt.

Folg instruksjonene for rengjering under for &
oppna lang levetid og optimal funksjon.

8.1 Vedlikehold av platen

La forst enheten avkjoles, ellers foreligger risiko
for forbrenning.

& Bruk aldri «damp»- eller «trykk»-utstyr.

Bruk aldri gjenstander som kan skade det
vitro-keramiske glasset som skuresvamp,
skuremiddel eller aggressive rengjgringsmidler.

Rengjor kokeplatens glass

Tork av overflaten med litt oppvaskmiddel pa en fuktig klut
eller svamp (det er best & gjore dette hver gang etter bruk),
tork deretter av platen ved & gni med en terr klut eller med
kjokkenpapir. Pass alltid pa at alle kluter som brukes er rene, for
a unnga a ripe overflaten.

Ved vanskelige flekker

Sterk forurensning og flekker som er vanskelige &
fierne  (kalkflekker,  perlelignende,  blanke  flekker)
fiernes lettest nar platen fortsatt er varm. Bruk vanlige
rengjeringsmidler og vanlige metoder for rengjering. Hvis
ikke dette fungerer godt nok, kan du bruke et spesifikt
rengjeringsprodukt for rengjering av vitro-keramisk glass
(for eksempel Vitroclen)

Mat som har kokt over skal ferst legges i blet med en vat
klut. Matrestene skal deretter fiernes med glasskrape som er
spesielt beregnet for keramiske topper. Rengjer deretter toppen
som beskrevet under «Rengjering glassplate».

Fastbrent sukker og smeltet plast fiernes enklest med én gang
- nér det fortsatt er varmt - med glasskrape. Rengjer deretter
toppen som beskrevet under «Rengjering glassplate». Korn av
smuss/sand kan falle pa kokeplaten ved skrelling av poteter
eller vask av grennsaker og kan fere til riper nér det dras i gryter.
Serg derfor for at det ikke er noen korn igjen pé overflaten.
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Misfarging av_platen har ingen effekt pa funksjonen eller
effekten av vitro-keramikken. Det er ingen skade pa toppen,
men et resultat av matrester som ikke er fiernet og som derfor
er fastbrent.

Blanke flekker forekommer som resultat av slitasje som folge av
grytebunner, spesielt ved bruk av kokekar med aluminiumsbunn
eller ved bruk av feil rengjeringsmidler. Disse er sveert vanskelige
a fierne med vanlige rengjeringsmidler. Gjenta rengjeringen
flere ganger om nedvendig.

Som felge av bruken av aggressive rengjeringsmidler og riping
fra grytebunner, gnis glassflaten av over tid og etterlater seg
marke flekker.

Ikke bruk kokeplaten som bordplate og ikke sett utstyr pa den.
Loft alltid opp gryter/kjeler og ikke dra dem langs glassplaten.

8.2 Vedlikehold av avtrekket
8.2.1 Fjern inntaksgitteret

Ikke bruk gjenstander som kan skade
inntaksgitteret, for eksempel gryteskrubber,
skuremidler eller aggressive rengjoeringsmidler.

Sla forst av platen og forsinkelsen for du fjerner
komponenter fra avtrekket.

- Trykk pa hayre side av inntaksgitteret til det tipper.

- Ta tak i inntaksgitteret og legg det trygt til side pa
kiokkenbenken.

Ikke plasser inntaksgitteret pa glasset pa platen
for & unnga riper. Ikke plasser inntaksgitteret pa
en plate som er slatt p4, for & unnga at den blir
varm.



8.2.2 Skift ut inntaksgitteret

Pass pa at Monoblokkfilteret og fettfilteret forst
er plassert i apparatet for du setter pa plass
inntaksgitteret.

- Ta tak i inntaksgitteret og sett det inn i midten av
avtrekksapningen pa linje med posisjonsmerkene.

8.2.3 Rengjore fettfilteret

Narfettfiltre marengjeres, angis dette viarengjeringsindikasjonen

for fettfilteret (se 6.1)

- Fjern inntaksgitteret (se 8.2.1)

- Ta tak i fettfilteret i handtakene og loft det ut av
avtrekksapningen

Vask det i oppvaskmaskinen eller legg det i varmt vann med
fettopploselig oppvaskmiddel.

ADVARSEL: Dersom instruksjonene ovenfor
ikke utfores, kan alvorlig tilsmussing medfore
brannfare.

Etter rengjoring:
- Sett fettfilteret tiloake i riktig retning i avtrekksdpningen ved
hjelp av handtakene.

- Skift ut inntaksgitteret i avtrekksapningen
- Tilbakestill fettfilterindikatoren (se 6.1)
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8.2.4 Skifte ut monoblokkfilteret (kun for resirkulerings-
modus)
Fiern inntaksgitteret (se 8.2.1)

Fjern fettfilteret (se 8.2.3)
Ta tak i monoblokkfilteret, tipp det forover.

Fold begge hjornene over og fijern monoblokkfilteret fra
avtrekksapningen

Etter utskifting:
- Fold tilbake hjernene pa det nye monoblokkfilteret og sett det
tilbake i rammen gjennom avtrekksapningen

- Trykk filteret helt opp mot rammen

- Sett fettfilteret tilbake i riktig retning i avtrekksdpningen ved
hjelp av handtakene.

- Skift ut inntaksgitteret i avtrekksapningen
- Tilbakestill resirkuleringsindikatoren (se 6.2)



9 FEILSOKING AV MINDRE FEIL

9.1 Meldinger pa platen

- det stér ingen gryte pa kokesonen
U - gryten er ikke egnet for induksjon
- — diameteren pa bunnen av karet er for liten
sammenlignet
U Se kapittel 4.3.9 Hold varm
- Forstyrrelse i elektronikksystemet
E - Koble fra platen og koble til igjen.
- Ta kontakt med serviceavdelingen
¥ Se kapittel 4.3.7 Stop & Go
o Kontrollertastene er dekket av veeske eller en del.
Symbolet blir borte nar en av tastene frigis eller
(Er03) rengjores.
£ Platen er overopphetet, la avkjele, sla deretter
pa igjen.
€8 Viftelufttilferselen er blokkert.
Fjern blokkeringen.
1400 Platen er ikke skikkelig koblet til nettverket.
““" | Kontroller forbindelsen.
(Erd7) | Problem i enhetens interne bussystem.

Hvis en av disse feilmeldingene fortsatt vises, kan du ta kontakt
med serviceavdelingen.

Platen eller kokesonen fungerer ikke:

platen er ikke riktig tilkoblet til den elektriske stramforsyningen
sikringen er roket

sjekk at lasengkkelen er aktivert

vann eller fett har sprutet pa bergringskontrolltastene

- det ligger en gjenstand pa bergringskontrolltastene

En eller alle soner fungerer ikke:

- sikkerhetsforordningen er aktivert

- denne skal kobles til nar en kokesone er blitt stdende pa

- sikringen skal ogsd aktiveres nar én eller
beraringskontrolltaster er dekket

- en gryte er tom og bunnen er overopphetet

- kokeplaten har ogsé en automatisk effektreduksjonsanordning
og automatisk avstengning

flere
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Viften fortsetter & kjore etter at platen er slétt av:
- dette eringen defekt, viften beskytter det elektroniske utstyret
- viften stopper automatisk.

Den automatiske kokekontrolleren fungerer ikke:
- kokesonen er fortsatt varm [H ]

- maks. kokeniva er valgt [ 9 ]

- kokenivaet ble valgt med kontrolltasten [ = ].

9.2 Meldinger ved avtrekk

Avtrekksviften trekker ikke ut damp godt nok. Hva kan

veere drsaken til dette problemet?

- Sjekk fettfilteret. Folg indikasjonen for rengjering. Filteret
ma rengjeres i gjennomsnitt annenhver uke for a sikre at
avtrekket virker som det skal.

- Sjekk lufttilferselen. Straks kokeventilatoren er slatt pa, pase
at luft tilferes ved & apne risten i vinduene eller ved & apne
et vindu.

9.3 Diverse

Dersom det oppstar feil, kan du ta kontakt med kjekkenleveran-
daren og/eller Novy kundeservice.

For Norge, Danmark og Sverige:
RM Roros metall AS
Stamphusveien 11
7374 Roros
Norway
TIf. +47 72 40 94 00

For alle andre land, ta kontakt med Novy i Belgia:
TIf.: +32 (0)56/36.51.02

For riktig og rettidig handtering, ma serviceavdelingen vite
hvilken type enhet du har. Denne informasjonen star pa
typeskiltet pa den indre rammen pa avtrekksenheten.

Fest klistremerket som folger med typeskiltet og serienummeret
her.




OVERSIKT OVER FUNKSJONENE NOVY EASY

Extraction control Hob control

@ Av/pé-knapp for avirekket

@ Pé&/av-kontrolltast for kokeplaten

B Avtrekksindikasjon og valgknapp

8 8 8 Indikasjon for timertid

..... «t Sone for gliderkontroll

+ o+ o+

- T Timerens kontrolltaster

8 8 8 Timer-indikator

|| Stop & Go-kontrolitast

+ o+ o+

~ _ Timerknapper

£ Indikasjon p4 effektniva

=0 |&setast

n Flexzone-indikator

@® Timerindikator

W Tast for Hold varm-funksjon

GRILL Grillfunksjon

..... ««an1 Sone for glidebryter

=0 |3setast

SI4 platen pa/av

Programmere automatisk oppvarming

ON - Trykk pa ® og hold i to sekunder. LED-lampen lyser.

OFF - Trykk ©. LED-lampen slas av.

ON - Beveg fingeren over glidebryteren og trykk pa ansket effekt
i tre sekunder

Still inn effektkontrollen

OFF - Beveg fingeren over glidebryteren

MORE - beveg fingeren over glidebryteren (Power-kontroll)

Hold varm-funksjon

LESS - beveg fingeren over glidebryteren til 0

IN - Trykk pa 3

Sl& Power pa og av

OFF — Trykk pa 3%

ON - Beveg fingeren over hele glidebryteren - [P]

Bruke flexzone manuelt

OFF - Beveg fingeren over glidebryteren [0-9]

ON - Trykk pa de 2 sonevalgstastene samtidig

Stromgrense aktivert

OFF - Trykk pa de 2 sonevalgstastene samtidig

[9] senkes til [8] og blinker [8]

Bruke flexzone automatisk

Stop & Go-funksjon

ON - Sett en gryte pa den fremre eller bakre sonen

ON - Trykk pa I | OFF - Trykk pa de 2 sonevalgtastene
OFF - Trykk pa | Grillfunksjon
Velg timeren ON - Trykk pa GRILL

Trykk pa (© over sonevalgtasten.

Reduser tiden

Off - Trykk pa GRILL

trykk pa [-] pa timeren

Ok tiden

trykk pa [+] pa timeren

Still inn avtrekkseffektregulatoren

Sla av timerfunksjonen

HOYERE - Skyv over "SLIDER" (glidebryteren)

Trykk pa (® over sonevalgtasten.

LAVERE - Skyv til 0 over "SLIDER" (glidebryteren)

Hold inne [] pa timeren til den er 0

Regulator for effekt pa automatisk avtrekk

Bruke timeren uten & lage mat

Sla pa kokeplaten. Trykk pd (© over sonevalgtasten.
Still inn klokkeslettet med [-] eller [+].

ON- Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket og hold den trykket
i 3 sekunder

OFF- Trykk pa sonevalgknappen pa avtrekket og hold den trykket
i 3 sekunder
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1 ALLMAN INFORMATION

2 SAKERHET

- La&sbruksanvisningen och monteringsanvisningarna noggrant
innan du installerar denna enhet och bérjar att anvanda den.
De innehaller viktig information angdende montering och
anvandning av enheten.

Enheten ar endast lamplig fér hushallsanvandning.

Kontrollera enhetens och monteringsmaterialets skick sé
snart du har packat upp dem. Ta forsiktigt ut enheten ur
forpackningen. Anvand inte en vass kniv for att dppna
forpackningen. Installera inte enheten om den &r skadad. Om
den skulle vara skadad, kontakta Novy.

Forvara denna bruksanvisning pa en saker plats och
Overlamna den till n&sta person som anvénder enheten efter
dig.

Forvara etiketterna med enhetens serienummer pa en séker
plats. Du behdver detta serienummer nér du rapporterar ett
problem med enheten.

Atervinning av transportférpackningen och den gamla
enheten:

Materialen som anvénds ar inte skadliga fér miljén och lampar
sig for atervinning. VAlj ett miljovanligt sétt att avfallshantera
forpackningsmaterialet. Enheten innehdller ocksd manga
atervinningsbara material.

Separera darfor anvanda enheter fran annat avfall. P4 detta sétt
sker atervinningen av enheterna som organiseras av tillverkaren
under basta mojliga forhallanden i enlighet med det europeiska
direktivet 2002/96/EG om elektriskt och elektroniskt avfall. Fraga
din kommun eller din séljare om ndrmaste insamlingsstélle for

din gamla enhet.
|

Denna bruksanvisning anvander sig av ett antal symboler.
Symbolernas betydelser visas nedan.

Symbol | Betydelse
Indikation Férklaring av en indikation pa
@ enheten.
Information/ | Denna symbol indikerar ett viktigt
& varning tips eller en farlig situation

FOlj dessa anvisningar for att undvika personskador och
materiella skador.

—17 -

2.1 Forsiktighetsatgarder fér anvandning av
enheten

- Avlagsna alla dekaler och etiketter fran glaset.
- Modifiera eller &ndra inte enheten.

- Spishallen far inte anvandas som ett underlag eller en
arbetsyta.

— Sékerheten ar endast garanterad nar enheten ar ansluten till
en jordad kabel i enlighet med radande lagstiftning.

- Anvénd inte en frldngningskabel for anslutning till elnétet.

2.2 Anvéandning av enheten

- Rengdr glasplattan med en fuktig trasa och torka av den
innan forsta anvéndning. Anvand inte rengdringsmedel; det
kan resultera i en baaktig belaggning.

Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa glasytan eftersom den kan bli het.

Se till att elkablar fran fasta eller mobila enheter inte kommer i
kontakt med den heta kokytan eller en het kokpanna.
Anvand endast ldampliga grytor/kokkérl. Andra material kan
smalta eller fatta eld.

Téck aldrig enheten med en trasa eller en skyddsduk. Detta
kan leda till att den dverhettas eller fattar eld.

Sténg av varmen efter anvéndning.

Var alltid forsiktig med recept som innehaller oljor och fetter
eftersom dessa snabbt kan fatta eld.

Magnetiskt kénsliga féremal (bankkort, mobiltelefoner osv.)
far inte finnas i enhetens omedelbara nérhet nar den &r igang.
Se upp for brannskador bade under och efter anvéndning
av enheten.

Barn under 8 ar, personer med begransad psykologisk och/
eller mental formaga, saval som personer med otillrackliga
kunskaper, kan endast anvanda denna enhet under uppsikt
eller om de har utbildats i séker anvandning av denna enhet.

Enheten &r inte avsedd att anvandas av personer med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet, eller personer som
saknar erfarenhet och kunskap, savida de inte star under
6vervakning eller har fatt instruktioner om séker anvandning
av enheten fran ndgon som ar ansvarig for deras sékerhet.

- Barn maste hallas under uppsikt for att sékerstélla att de inte
leker med enheten.

2.3 Forsiktighetsatgarder for att motverka
skador
- Skadade kokkér! eller kokkarl med grov botten (gjutjarn utan
emaljering) kan orsaka skador pa glaset.

- Sand eller andra notande material kan orsaka skador pa
glaset.

- L&t inte féremal (dven sma) falla ned pa glaset.
- Undvik att kokkarl stéter mot kanten pa glaset.



- Se till att enhetens ventilation &r installerad i enlighet med
tillverkarens instruktioner.

- Placera eller lamna inte tomma kokkérl pa héllen.

- Undvik att socker, syntetiska @mnen eller aluminiumfolie
kommer i kontakt med de heta zonerna. Dessa @mnen kan
orsaka sprickbildning eller paverka den vitrokeramiska ytan
medan den svalnar. Sténg av apparaten och ta bort dem
omedelbart fran de varma zonerna (forsiktighet: risk for
brénnskador)

- Risk for brannskador! Placera inte nagra foremal pa héllen.
- Placera aldrig ett hett kokkarl pa kontrollzonen.

- Om det finns en lada under den inbyggda enheten, se till att
det finns tillrckligt avstand (2 cm) mellan innehéllet i ladan
och enhetens botten for att ge god ventilation.

- Lé&gg inte lattantandliga foremal (till exempel sprayer) i ladan
under héllen. Om ladan innehaller en bestickhallare maste
denna vara tillverkad av varmebestandigt material.

2.4 Forsiktighetsatgarder som bor vidtas om
ett fel intréffar med enheten

- Om du upptacker ett fel, stdng av enheten och sténg av
stromfdrsorjningen.

- Sténg omedelbart av strdommen till enheten om en spricka
upptacks i det vitrokeramiska glaset, meddela sedan
kundtjansten.

- Reparationer far endast utforas av specialiserad personal.
Oppna aldrig enheten sjlv.

VARNING: Om glasytan ér trasig, stang av
enheten for att forhindra eventuell elektriska
stotar.

2.5 Ovriga forsiktighetsatgarder

- Se till att kokkéarlet forblir i mitten av matlagningszonen
hela tiden. Botten pa kokkarlet maste tacka sa mycket av
matlagningszonen som mgjligt.

- Ett magnetfalt kan paverka elektronisk utrustning. Personer
med pacemaker maste forst radfraga distributéren eller en
l&kare.

- Anvand inte kokkérl av syntetiska material eller aluminium.
De kan smalta p& matlagningszonerna medan de fortfarande
&r varma.

- Anvénd aldrig vatten for att sldcka en brand. Stdng av
matlagningszonen. Tack forsiktigt Gver lagor med ett lock, en
brandfilt eller liknande.

& Anvandning av oldmpliga kokkarl, eller
anvandning av avtagbara uppvarmningstillbeh6r
for kokkarl som ar oldmpliga fér anvandning
pa induktionshéllar, omfattas inte av
garantivillkoren. Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for eventuella skador pa hillen eller
det omgivande omradet som uppstar som ett
resultat av detta.
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3 BESKRIVNING AV ENHETEN

Enheten & en induktionshdll med integrerad flékt.
Induktionshallen har 4 matlagningszoner med en integrerad
flakt i mitten av hallen som sé&kerstaller avldgsnande av
matlagningsangor.

Héllen och fl&kten kan anvéndas separat. Du hittar en férklaring
av enhetens funktion I&ngre fram i denna bruksanvisning.

3.1 Induktionsprincipen

Det finns en induktionsspole under varje matlagningszon. Nér
den &r pa, alstras ett variabelt elektromagnetiskt falt som skapar
en induktionsstrom i botten av kokkarlet. Detta resulterar i att
kokkarlet varms upp pa matlagningszonen.

Naturligtvis kravs lampliga kokkérl for detta:

- Rekommenderade kokkarl inkluderar sadana med en
magnetisk bas (du kan kontrollera detta med en magnet):
gjutjdrnsgrytor,  svarta  gjutjrnspannor,  emaljerade
metallkokkérl, rostfria kokkérl med magnetisk bas, etc.

- Olampliga kokkérl inkluderar koppar, rostfritt stal, aluminium,

glas, tra, keramik, lergrytor, rostfritt stal utan magnetisk bas,
etc.

Induktionsmatlagningszonen tar omedelbart hansyn Hill
kokkarlets storlek. Om diametern &r for liten fungerar
inte kokkarlet. Diametern varierar som en funktion av
matlagningszonens diameter. Skulle kokkarlet inte anpassas
efter héllen, kommer symbolen 9 att fortsatta blinka.

3.2 Tekniska specifikationer for
induktionshéllen

Typ 403471

Total effekt 7 400 W
Energiférbrukning for EChob-hallen** 180,5  |Wh/kg
Matlagningszoner 240 x210 | mm
Standardiserad minimal karldetektering @110 mm
Normal* 2100 w
Med effekt* 3000 W
Matlagningsredskap** A
Energiférbrukning ECow™ 186,4  |Wh/kg

* energioverforingen kan variera, beroende pé& kokkarlens storlek och
material
** beraknas enligt metoderna for att méta prestanda (EN 60350-2)



3.3 Ljud som alstras av induktion

Vid anvéndning av en induktionshéll kan alla typer av ljud
uppsta. Dessa ljud beror pa konstruktionen och materialen i
botten av kokkérlen.

Sjungande

Detta intraffar vid matlagning med hogre effekt och orsakas av
méangden energi som overfors fran hallen till kokkérlen. Ljudet
forsvinner eller blir svagare nadr du staller in héllen till ett 1agre
lage.

Frésande

Detta ljud uppstdr nar redskapen bestér av lager av olika
material. Ljudet orsakas av vibrationer i de omraden dér de olika
materialskikten berdr varandra.

Visslande

Sadana ljud uppstar vanligtvis vid matlagning med redskap
som bestar av lager av olika material och nér tva intilliggande
matlagningszoner anvénds samtidigt med maximal effekt.
Visselljudet forsvinner eller blir svagare nér du stéller in héllen
till ett lagre lage.

Klickande
Vid lagre effektlagen kan klickande ljud uppsta vid elektroniska
kontakter.

Surrande

Ett surrande ljud kan férekomma néar flakten startas. Denna
flakt kyler elektroniken vid intensiv anvandning av hallen. Nar
temperaturen ar for hog fortsatter flakten att ga efter att hallen
har stangts av.

3.4 Global oversikt

Intagsgaller
Fettfilter
Monoblock-filter (tillval)

Monoblock-filterram

Induktionshall

OB~ W NN =

Reglage
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4 INDUKTIONSHALL

4.1 Hur man kontrollerar induktionshéllen

—0 GRILL

_ 884

Kontroll av héllen

Indikation for timertid

he o

4_---IIIIIP

Satta pa/stéanga av hallen

Stopp & Go-kontrollknapp [

Zonvalsknapp g
Flexzone-indikator N
Effektnivaindikation Timerindikation (©)
Varmhallningsknapp M
Grillfunktion GRILL
Skjutreglageindikaton ... Y
Lasknapp =—0

4.2 Kontrollknappar och skjutfunktioner

Enheten ar utrustad med touchkontrollknappar med vilka du kan
stélla in de olika funktionerna. Om man rér vid kontrollknappen,
aktiveras funktionen. Aktivering av en funktion kommer att
ténda en lampa, visa ett vérde och/eller alstra en ljudsignal.

VARNING: Tryck inte pa flera kontrollknappar
samtidigt under normal anvandning.

For att valja effekt, glid bara med fingret Gver skjutreglaget pa
LED-indikationen.

Du kan &ven na en viss effektniva direkt genom att vélja 6nskad
niva med fingret.

«uunnnll
.

Zon for skjutreglagekontroll



4.3 Hur man kontrollerar héllen
4.3.1 Paslagning och avstingning

Sla pa och stinga av héllen:

Paslagning

Tryck pa @ och hall inne i 2 sekunder
Displayen tdnds
Avstéangning

0

Tryck pa @
Displayen slocknar

Paslagning och avsténgning av en matlagningszon:

Konfiguration
Svep fran vanster till hoger pa skjutreglaget
(skjutfunktion for effekt)

Display

09

Avsténgning

Svep fran hoger till vanster pa A

SKJUTREGLAGET tills displayen visar U eller
="Hot” (varmt).

o

Om det inte sker nagon kontrollinmatning inom 20 sekunder
atergar elektroniken till vantelaget.

4.3.2 Detektering av kokkérl
Denna héll &r utrustad med ett interaktivt styrsystem som gor
anvandningen av héllen &nnu enklare.

Nér du placerar ett kokkarl pa hallen detekteras det automatisk.

Du kommer dven att se siffran U som visar dig vilket skjutreglage

du ska anvanda for zonen i fraga. Kokkarlsdetekteringen

sékerstaller optimal sékerhet.

Induktionshallen fungerar inte:

- Om det inte finns nagot kokkarl p& matlagningszonen eller
om kérlet &r oldmpligt for induktion. | detta fall & det omdjligt
att sla pa strémmen och symbolen Y kommer att blinka pa
displayen.

- Hallen sténgs av nar kokkérlet avléq-s‘nas fran matlagnings-
zonen under matlagni&q. Symbolen = kommer att blinka pa
displayen. Symbolen =" kommer att férsvinna nar karlet satts
tilbaka p& matlagningsytan. Matlagningen kommer da att
fortsatta med samma effektniva som valdes tidigare.

Stang av matlagningszonen efter anvandning. Kérldetekteringen
— kommer inte langre att vara aktiv.

4.3.3 Indikation for kvarvarande virme

Efter att matlagningszonen eller héllen har stngts av helt
kommer héllens glas fortfarande att vara varmt, vilket anges
av I'l. M-symbolen férsvinner nér matlagningszonens glas kan
vidréras utan risk fér brannskador.

VARNING: Sa lange restvarmeindikeringen
forblir aktiv far matlagningszonen/-zonerna inte
vidréras och inga virmekéansliga foremal bor
placeras pa matlagningszonen. Risk fér brand
och brannskador.
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4.3.4 Effektfunktion

Effektfunktionen Okar effekten for den valda
matlagningszonen. Om denna funktion &r aktiverad kommer
dessa matlagningszoner att utséttas for betydligt hdgre effekt
i 10 minuter.

Effektfunktionen &r utvecklad for att snabbt vérma upp stora
mangder vatten, for exempelvis kokning av pasta.

Paslagning/avstangning av effekt:

Sla pa effekten Display
Svep med fingret 1angs med skjutreglaget hela
végen eller P

tryck vid &nden av skjutreglaget
Stinga av effekten

Svep fingret langs med skjutreglaget

Hantering av maximal effekt:
Hallen &r indelad i 2 separata uppvarmningsgrupper.

Om denna effektgrans éverskrids nédr du véxlar till en hdg vald
tillagningsvarme eller slér pa effektfunktionen, reducerar effekt-
styrningsmodulen tillagningslaget for den aktuella matlagnings-
zonen. Denna matlagningszon blinkar férst och den reduceras
sedan automatiskt till hégsta mdjliga tillagningsvéarme.

Den maximala individuella effekten for varje zon ar 3 000 W.

Om samtidig tillagning sker pa zonerna A1 och A2 eller B1
och B2 delas effekten pad 3000 W mellan dessa 2 zoner
A1 och A2 eller B1 och B2.

Matlagningszon |icm Effekt (W)

Al 24 x 21

A2 24 x 21 Normal: 2 100

B1 24 x 21 Effekt: 3 000

B2 24 x 21

Effektgrans Display
Vald matlagningszon med effektfunktion P
Effektgréans aktiverad B

[9] reduceras till [8] och blinkar

For att kunna utnyttja maximal effekt for 2 zoner samtidigt,
anvand en kombination av zon A1 eller A2 och B1 eller B2.



4.3.5 Timerfunktion
Timerfunktionen gér det mdjligt att anvidnda alla
matlagningszoner samtidigt under olika tidsperioder (0 till 1h 59
minuter) for varje zon.

Timerfunktion

Efter nagra sekunder slutar timern att blinka Tiden har valts och
nedrékningen borjar.

Stédng av automatiskt vid slutet av tillagningstiden:

Sé snart den valda tillagningstiden &r slut, blinkar displayen ---,
en ljudsignal hors. For att stoppa ljudsignalen och blinkandet,
tryck pa [000)] pa timern.

Efter n&gra sekunder slutar LED-lampan (® att blinka. Tiden
har valts och nedrékningen har pabdrijats.

Stinga av timerfunktionen

Vilj timern Display
Tryck pa timersymbolen ovanfér IO
zonvalsknappen fér dnskad matlagningszon

Stoppa timern

Hall [T’]v ’q'g'dtryokt pa timern tills timern 0oo
visar Uuu.

Om olika timers ska aktiveras for flera zoner maste
denna operation upprepas flera ganger. Den aktiverade
timerindikeringen ténds inte l&ngre ovanfér den aktuella
matlagningszonen.

Timern kan ocksé anvandas som ett oberoende matlagningslarm
utan att vélja en matlagningszon. Om héllen ska stingas av
fortsatter den oberoende tillagningstimern till slutet av den
instéllda tiden.

Anvénda timern utan matlagning:

Timer utan matlagning Display
Sla pa hallen.

Tryck pa @ i 2 sekunder.
Vanta i 10 sekunder

Vilj timern

Tryck pa timerindikatorn [000]

3

Minska tiden
Tryck pa [-] pa timern

Oka tiden
Tryck pa [+] pa timem

COCO 0O o
OO oy

n -~ o 5

Stélla in eller &ndra tillagningstiden Display
Valj effekt genom att svepa med fingret langs P
. -
med skjutreglaget 4.3.6 Programmering av automatisk uppvdrmning
Valj timern Alla matlagningszoner & utrustade med en automatisk
Tryck pa timersymbolen ovanfér @®© uppvarmningsfunktion. Matlagningszonen kommer
zonvalsknappen for 6nskad matlagningszon inledningsvis att fungera pa full effekt under en viss tid innan
Minska tiden LR den automatiskt minskar till den valda effektnivan.
Tryck pa [-] pa timern 'j,' ui
I 5 9 Programmering av automatisk uppvarmning:
Oka tiden AE M Aktivering av automatisk uppvéarmning Display
Tryck pa [+] pa timern g E' u- Svep med 7fingret Over skjutreglaget il H
5 9 (exempelvis) / och hall ner i 3 sekunder /
Stianga av automatisk uppvarmning Display

Svep med fingret langs med skjutreglaget G till 8’9

Automatisk uppvarmningstabell

Stélla in vérde for Automatisk
tillagningstid uppvarmningsfunktion
Tid (min:sek)
1 0:40
2 01:12
3 02:00
4 02:56
5 04:16
6 07:12
7 02:00
8 03:12
9 ----
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4.3.7 Stop & Go-funktion
Denna funktion avbryter tillfalligt hallens aktivitet och tillater en
omstart med samma instéliningar.

Satta pa och stdnga av Stop & Go:

Manuell aktivering Display
Tryck samtidigt pa de tva zonvalsknapparna for

de tva flexzonerna A1, A2 eller B1, B2 som ska B ﬂ
delas.

Séatta pa Display Automatisk aktivering

Tryck pa Il i 2 sekunder tills det bérjar att blinka. / Placera ett kokkérl p& zonerna A1, A2 eller B1, T
B2.

Rlangaly A Tryck sedan pa den blinkande "U”-symbolen for

Tryck pa Il i 2 sekunder. U'g att bekrafta.

Valj en matlagningszon med zonvalsknappen Oka effekten

4.3.8 Kom ihdg-funktion

Efter avstangning av héllen @ &r det mojligt

att komma ihdg de senast valda instéllningarna. (galler under

upp till maximalt 10 sekunder)

- Tillstandet for alla matlagningszoner (effekt)

- Minuter och sekunder for de timerprogrammerade
matlagningszonerna

- Funktionen for "automatisk tillagning”

- Varmhallningsfunktion

Kom ih&g-proceduren &r enligt foljande:

- Tryck pa kontrollknappen @ i 2 sekunder.

- Tryck pa Il innan blinkandet slutar.

De foregaende instéllningarna &r nu aktiva pa nytt.

4.3.9 Varmhallningsfunktion

Denna funktion gor det mojligt att automatiskt na och bibehalla
en temperatur pa 70 °C.

Detta forhindrar att kastruller kokar éver eller att maten fastnar i
botten av stekpannorna.

Sla pa och av varmhallningsfunktionen:

Varmhallning 70° Display
Tryck pa til} U
Stanga av varmhallningsfunktionen

Svep med fingret langs med skjutreglaget B till B
eller tryck pa i} o

Den maximala varaktigheten for varmhallningsfunktionen &r 2
timmar.

4.3.10 Flexzon

Den hér funktionen tillater dig att sl&d samman de tva vanstra och
tva hogra zonerna sa att de fungerar som tva stora flexzoner.
Denna funktion kan aktiveras manuellt eller automatiskt nér en
stor kastrull/stekpanna placeras pa matlagningsytan.
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Svepmed fingret dver det vénstra skjutreglaget
tills du nér dnskad effektniva, bada flexzonerna
visar den valda effekten.

Sténga av Flexzon-funktionen

Tryck samtidigt pa de 2 zonvalsknapparna for
de 2 kombinerade zonerna.

ClD
o

3

4.3.11 Grillfunktion

Denna speciella tillagningsfunktion optimerar uppvérmning och
varmhalining i en gjutjarnsgryta/griliplatta. Detta kommer att
sakerstalla férbattrade resultat for maten du lagar. Flexzonerna
A1 och A2 eller B1 och B2 maste férst sammankopplas med
flexzonsfunktionen.

Aktivera D|sp|ay
Valj den nedre matlagningszonen A1 eller B1 _
med hjalp av zonvalsknappen. Tryck pé GRILL ﬂ -

Oka effekten

Svep med fingret 6ver det véanstra skjutreglaget
tills du nér 6nskad effektnivd, badda zonerna
visar den valda effekten.

Sténga av grillfunktionen

Valj en matlagningszon med zonvalsknappen.
Tryck pé GRILL

3

4.3.12 Lasning av kontrollreglaget

For att undvika att en vald instélining for hallen andras, vid
t.ex. rengdring, maste kontrollreglaget vara last (forutom pé/
av-knappen). Denna funktion kan endast aktiveras 10 sekunder
efter att hallen har slagits pa.

Las Display
Tryck pd =—0i 2 sekunder.

Symbolen ténds nu med ett starkt sken. =0
Las upp
Tryck pa =—0i 2 sekunder. =—0

Symbolen tands nu pé normalt vis.




5 FLAKT

5.1 Kontrolipanel

+ o+ o+

888
®

0

8

4_---IIIIIP

P&/av-kontrollknapp for hallen O
Valknapp for flaktzon g
Indikation for timertid BG8
Timerindikatorknapp ®©

Zon for skjutreglagekontroll

5.2 Kontrollknappar och skjutfunktioner

Enheten ar utrustad med touchkontrollknappar med vilka du kan
stélla in de olika funktionerna. Om man rér vid kontrollknappen,
aktiveras funktionen. Aktivering av en funktion kommer att
ténda en lampa, visa ett vérde och/eller alstra en ljudsignal.

VARNING: Tryck inte pa flera kontrollknappar
samtidigt under normal anvandning.

For att valja effekt, glid bara med fingret 6ver skjutreglaget pa
LED-indikationen.

Du kan &ven na en viss effektniva direkt genom att vélja 6nskad
niva med fingret.

«uunnfll
.

Zon for skjutreglagekontroll

5.3 Flaktlage

Luften som sugs in renas forst genom fettfiltren innan den
transporteras ut. Detta kan goras genom att anvénda en kanal
ansluten mellan enheten och ett véggutslappsgaller.

Séakerstall tillracklig lufttillférsel till koket for att
systemet ska fungera effektivt.
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54 Atercirkulationsléige (tillval)

Atercirkulationsléget kan aktiveras genom att montera det
valfria atercirkulationsfiltret i Monoblock-filterramen (se 8.2.4).
Luften som sugs in renas forst av fettfiltren. Dofterna avlégsnas
sedan i atercirkulationsfiltret innan luften leds tillbaka till koket.

INFO: Sérj for tillrdcklig ventilation i koket for
optimal effektivitet fér atercirkulationssystemet.

5.5 Flaktkontroller
5.5.1 Paslagning och avstidngning

Oka utsugseffekten Display
Tryck pa flaktens zonvalsknapp. n
Svep éver "SKJUTREGLAGET” u '9

Minska utsugseffekten

Tryck pa flaktens zonvalsknapp. 9 -8
Svep dver "SKJUTREGLAGET”

Sténga av flakten

Tryck pé flaktens zonvalsknapp. 8

Svep Over "SKJUTREGLAGET”

Sétt pd automatisk utsugning

Tryck pa flaktens zonvalsknapp och hall den
nedtryckt i 3 sekunder

Sténga av automatisk utsugning

Tryck pé flaktens zonvalsknapp och hall den
nedtryckt i 3 sekunder

n
u

Satta pa fordrdjningsfunktionen

H eller 1

Tryck pa @

Sténga av foérdrdjningsfunktionen LED-
. . lampan

Tryck pa @ pa nytt. sléicks

Automatisk utsugning

Denna funktion justerar automatiskt utsugningseffekten
beroende pa den effekt som anvénds fér matlagningszonen/-
zonerna.

Nar denna funktion ar aktiv ndr du sténger av enheten, aktiveras
den automatiskt nér den slas pa igen.

Tips: utsugningseffekten kan &ndras snabbt genom att svepa
langs med "SKJUTREGLAGET".



Denna atgérd stanger av den automatiska utsugningen tillfalligt.
Den automatiska utsugningen ateraktiveras nasta gang
apparaten satts pa.

Fordréjningsfunktion for utsugningsldge (standardldge):
Denna funktion startas efter att matlagningen har avslutats. Med
denna funktion sugs alla de sista matlagningsangorna ut fran
koket under en forinstalld tid av det nedatgaende utsugstornet
med lag utsugseffekt. Fordréjningstiden &r som standard installd
pa 10 minuter i utsugslage. Det rekommenderas att man alltid
utfor denna funktion i sin helhet. Vid slutet av férdrjningstiden
stangs flakten av automatiskt.

Fordrojningsfunktionen kan stédngas av manuellt genom att
trycka pa knappen (1) pa nytt.

Fordréjningsfunktion for atercirkulationslige (endast
for atercirkulationsldge): Denna funktion startas efter
att matlagningen har avslutats. Med denna funktion sugs
alla de sista matlagningsdngorna ut fran koket under en
forinstélld tid av det nedatgédende utsugstornet med lag
utsugseffekt. Med atercirkulation torkas atercirkulationsfiltren
och férdrojningstiden stélls in till 30 minuter automatiskt. Det
rekommenderas att man alltid utfér denna funktion i sin helhet.
Vid slutet av férdréjningstiden sténgs flakten av automatiskt.

Fordrojningsfunktionen kan_ stdngas av manuellt genom
att trycka pa@ knappen igen, men detta avrads fran
for att undvika att paverka livslangden och funktionen for
atercirkulationsfiltret.
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6 RENGORINGSANVISNINGAR

6.1 Rengoringsindikator for fettfilter

Fettfiltret bor rengdras efter 20 timmars matlagning. Detta
anges automatiskt av enheten.

Nar enheten ar paslagen och utsugningseffekten &r installd pa
0, kan tiden som &terstar innan rengéring av filtret avidsas fran
timerdisplayen.

Efter 20 timmars matlagning kommer 0r
timerdisplayen.

0Ok att visas pa

Aterstaende tid for fettfilter Display

Tryck pa flaktens zonvalsknapp.

Tryck pa @® ovanfor flaktens zonvalsknapp -
orF

Den aterstéende tiden anges.

HHR

Aterstéillning av fettfilterindikatorn

Tryck pa flaktens zonvalsknapp.

Tryck pa @® ovanfor flaktens zonvalsknapp
Tryck pa 00h i 3 sekunder tills det dndras till 20h
Tryck sedan pa 20h pa nytt i 3 sekunder for att
bekrafta

cih

Folj reng6ringsanvisningarna i kapitlet
Rengéring och underhall.

6.2 Utbytesindikator for atercirkulationsfilter
(endast fér atercirkulationsldge)

Monoblock-filtret bér bytas ut efter 450 timmars matlagning.
Detta anges automatiskt av enheten. Efter 450 timmars
matlagning kommer odF 00k att visas pa timerdisplayen.

Atercirkulationsfilter

Aterstaende tid for fettfilter Display
Tryck pa flaktens zonvalsknapp.
Tryck 2 ganger pd O ovanfor flaktens DE”'

zonvalsknapp
Den aterstaende tiden anges.

HHR

i\terstéillning av fettfilterindikatorn

Tryck pa flaktens zonvalsknapp.

Tryck 2 ganger pd O ovanfor flaktens
zonvalsknapp

Tryck pa 00h i 3 sekunder tills det andras till 450
Tryck sedan pa H50 pa nytt i 3 sekunder for att
bekréfta

H50h

Folj utbytesanvisningarna i kapitlet Reng6ring
och underhall.



7 MATLAGNINGSRAD

Kokkérlens och stekpannornas kvalitet

Lampliga kokkarl, kastruller och stekpannor inkluderar: stal,
emaljerat stal, gjutjarn, rostfritt stdl med magnetisk bas,
aluminium med magnetisk bas (100 mm min). Olampliga
kokkarl inkluderar: aluminium och rostfritt stal utan magnetisk
bas, koppar, massing, keramik, porslin. Tillverkarna kommer att
ange om deras produkter &r Iampliga for induktion.

For att sékerstélla att dina kokkérl &r 1&mpliga:

- Hall lite vatten i kokkérlet och still odet pa en
induktionstillagningszon som &r instélld pa 9 Vattnet bor

vara varmt inom nagra sekunder.

- Hall en magnet mot kokkérlets botten. Magneten bér fastna.
Vissakokkérl surrarnarde stélls paeninduktionsmatlagningszon.
Detta betyder inte att enheten &r defekt, och det kommer inte
att paverka funktionen. Detta ljud avtar nar du justerar effekten.

X
]

Lyft upp kokkérlen nar du vill flytta dem for att
undvika flackar och repor.

- Tillred maten med kokkérlets lock pa sa ofta som det &r
mdjligt.

Kokkarlens matt

Matlagningszonerna kan (i viss utstrackning) anpassa sig
efter kokkérlens diameter automatiskt. Kokkérlets bas
maste ha en diameter pa minst (+ 9cm) for att fungera med
den valda matlagningszonen. Placera kokkérlet i mitten av
matlagningszonen for att optimera energidverféringen. Om
kokkérlets diameter & mycket storre dn zonen kommer detta
inte att resultera i ett optimalt tillagningsresultat.

Endast den yta av kokkarlet som befinner sig ovanfor
induktionsspolen kommer da att alstra varmen. Resten av ytan
som inte befinner sig ovanfor induktionsspolen kommer att ta
emot vérme via ledning genom kokkarlets yta.

Om kokkérlet &r mycket stérre &n matlagningszonen,
rekommenderas det darfor att stélla in matlagningszonen till en
nagot lagre niva for att se till att varmen fordelas jamnare.
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Exempel pa effektstyrning
(Vardena som anges nedan &r endast en indikation)

Anvéandning Display

Smaltning - Séser, smor, choklad, gelatin ,
Uppvarmning |- Fardigratter "
Jésning - Rispudding och fardigratter
LOJpptining - Gronsaker, fisk, frusna produkter £-3
Angkokning - Gronsaker, fisk, kott 3-4
Vatten - Kokt potatis, soppor, pasta

- Farska grénsaker 5
Sjudning - Kott, lever, &gg, grillad korv

~ Gulasch, rullat kbtt, blodpudding b7
Kokning - Potatis, pommes frites, platta 7-8
Stekning kakor
Stekning - Stekar, omeletter
Uppvarmning |- vatten
tll tillagnings- 9
temperatur
Kokning - Koka upp stora mangder vatten p




8 RENGORING OCH UNDERHALL

Folj alla anvisningar som tillhandahalls i kapitlet
Sakerhet

Kontrollera innan rengoring att kokplattan
ar helt avstangd och att glaset ovanfor
matlagningszonerna har svalnat.

Folj rengéringsanvisningarna nedan for en lédngre
livslangd och optimal funktion for enheten.

8.1 Underhall av héllen

Lat enheten svalna férst, annars finns det risk for
brannskador.

& Anvand aldrig ang- eller tryckutrustning.

Anvand aldrig redskap som kan skada det
vitrokeramiska glaset som exempelvis en
slipande svamp, slipande rengoringsvatska eller
aggressiva rengoéringsmedel.

Rengor héllens glas

Torka rent ytan med lite diskmedel pa en fuktig trasa eller
svamp (det &r bast att gora detta efter varje anvandning), torka
sedan héllen genom att gnugga med en torr trasa eller med
hushallspapper. Se alltid till att alla trasor som anvénds r rena
for att undvika repor pa ytan.

I héndelse av envisa flackar

Kraftig smuts och fléckar (kalkflackar, pérlliknande gldnsande
flackar) ar lattast att fa bort medan héllen fortfarande &r varm. An-
vand vanligt férekommande rengdringsmedel och rengdrings-
metoder. Om dettainte fungerar tillréckligt bra kan du anvéndaen
specifik rengdringsprodukt for rengdring av vitrokeramiskt glas
(exempelvis Vitroclen)

Overkokade matrester bor férst blétiaggas med en vét trasa.
Matresterna bdr sedan avldgsnas med en glasskrapa som &r
speciellt avsedd for keramikhallar. Rengdr darefter hallen enligt
beskrivningen under "Rengdring av glashéllen”.

Inbrént socker och smélt plast avldgsnas bést omedelbart -
medan det fortfarande &r varmt — med en héllskrapa. Rengdr
darefter héllen enligt beskrivningen under “Rengéring av
glashéllen”. Smuts/sandkorn kan falla ned pa hallen nér du
skalar potatis eller skoljer gronsaker och kan orsaka repor nér
du flyttar kokkéarlen. Se dérfor till att det inte finns ndgra korn
kvar pa ytan.
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Missfargning av héllen har inget inflytande pa vitrokeramikens
funktion eller effektstyrka. Det &r inte en form av skada pa
héllen, utan det &r ett resultat av rester som inte har avldgsnats
och déarfér har brants in.

Blanka flackar uppstar till folid av slitage som orsakas av
kokkérlens botten, sarskilt vid anvéndning av kokkarl med
aluminiumbotten eller vid anvandning av fel rengdringsmedel.
Dessa kan endast tas bort med stor svarighet med vanliga
rengdringsmedel. Om det behdvs, upprepa rengdringen flera
ganger.

P& grund av anvéndning av aggressiva rengoringsmedel och
repor orsakade av kokkérlens bottnar, néts glasytan bort med
tiden och lamnar mérka flackar.

Anvand inte hallen som arbetsyta och placera inga redskap pa
den.

Lyft alltid upp stekpannorna och kastrullerna och slapa dem
inte 1&ngs med glasytan.

8.2 Underhall av flakten
8.2.1 Borttagning av intagsgallret

Anvand inga redskap som kan skada
intagsgallret, som skursvampar av metall,
skurmedel eller aggressiva rengdéringsmedel.

Stédng forst av héllen och fordrojningen innan du
avlagsnar komponenter fran flakten.

- Tryck pa intagsgallrets hogra sida tills det lutar.

- Greppa intagsgallret och lagg det at sidan forsiktigt pa
koksbénken.

Placera inte intagsgallret pa hillens glas fér att
undvika repor. Placera inte intagsgallret pa en
paslagen hall for att undvika att det virms upp.



8.2.2 Utbyte av intagsgallret

Se till att Monoblock-filtret och fettfiltret forst
har placerats i enheten innan du satter tillbaka
intagsgallret.

- Greppaintagsgallret och sétt in det i mitten av flaktdppningen,
i linje med positionsmarkeringarna.

8.2.3 Rengéring av fettfiltret

Nér fettfiltren behdver rengéras indikeras detta av fettfiltrets
rengdringsindikator (se 6.1)

- Avlagsna intagsgallret (se 8.2.1)

- Greppa fettfiltret i greppen och Iyft ut det fran flaktéppningen.

Tvéatta i tvattmaskin eller sank ner i hett vatten med fettldsande
diskmedel.

VARNING: Om ovanstaende instruktioner inte
féljs kan kraftig nedsmutsning orsaka brandrisk.

Efter rengdring:
- Anvénd greppen och satt tillbaka fettfiltret i rétt riktning i
flaktoppningen.

- Sétt tillbaka intagsgallret i flaktdppningen
- Aterstall fettfilterindikatorn (se 6.1)

8.2.4 Utbyte av Monoblock-filtret (endast for dtercirku-
lationslége)
- Avldgsna intagsgallret (se 8.2.1)

- Avlagsna fettfiltret (se 8.2.3)
- Greppa Monoblock-filtret och luta det framat.

- Vik Gver bada hornen och avlagsna Monoblock-filtret fran
flaktoppningen

Efter utbytet:
- Vik tillbaka hérmen for det nya Monoblock-filtret och sétt
tillbaka det i ramen via fléktéppningen.

- Tryck upp filtret helt mot ramen

- Anvénd greppen och satt tillbaka fettfiltret i rétt riktning i
flaktoppningen.

- Satt tillbaka intagsgallret i flaktdppningen
- Aterstall &tercirkulationsindikatorn (se 6.2)
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9 FELSOKNING AV MINDRE FEL

9.1 Meddelanden p4 hillen

— det finns inget kokkarl i matlagningszonen
u — kokkarlet &r inte lampligt for induktion
B - kokkérlets bottendiameter ar for liten jamfort
med matlagningszonen
U Se kapitel 4.3.9 Varmhélining
— Det foreligger ett fel i det elektroniska systemet
E - Sténg av och sétt pa hllen.
- Ring eftermarknadsservice.
¥ Se kapitel 4.3.7 Stop & Go
o Kontrollknapparna ar téckta av vatska eller ett
foremal. Symbolen kommer att forsvinna sé snart
(Er03) som knapparna slépps eller rengors.
£ Hallen &r 6verhettad, lat svalna och satt sedan
pa den igen.
£g Flaktens Iufttillférsel &r blockerad.
Avblockera den.
1400 Hallen har inte anslutits korrekt till nétverket.
“" | Kontrollera anslutningen.
(Erd7) | Problem i enhetens interna bussystem.

Om ett av dessa fel fortsatter att visas kan du kontakta
eftermarknadsservice.

Héllen eller matlagningszonen fungerar inte:

- flakten &r daligt ansluten till den elektriska stromforsorjningen

- sékerhetssékringen har utldsts

- kontrollera om Iasnyckeln har aktiverats

- touchkontrollknapparna har blivit nedsténkta med vatten eller
fett

- det finns ett féremal pa touchkontrollknapparna

En enskild zon eller samtliga zoner fungerar inte:

- sakerhetsanordningen har aktiverats

- detta sker ndr en matlagningszon har l&mnats paslagen
oavsiktligt

- sakerhetsfunktionen aktiveras dven nér en eller flera
touchkontrollknappar &r évertackta

— ett kokkérl & tomt och botten har 6verhettats

- héllen har &ven automatisk effektminskning och automatisk
avsténgning vid dverhettning
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Fléakten fortséatter att g4 efter att héllen har sténgts av:

- detta &r inte en defekt, flakten skyddar den elektroniska
utrustningen

- flakten kommer att stoppas automatiskt

Den automatiska tillagningskontrollenheten verkar inte
fungera:

- matlagningszonen &r fortfarande varm [H |

- maximal tillagningsniva har valts [ J ]

— tillagningsnivan valdes med hjalp av kontrollknappen [ ~ .

9.2 Meddelanden pa flakten

Koksflakten suger inte ut effektivt. Vad kan vara orsaken

till detta problem?

- Kontrollera fettfiltret. Folj rengdringsindikationen. | genomsnitt
maste filtret rengoéras varannan vecka for att sakerstalla att
utsugningen fungerar korrekt.

- Kontrollera bostadens Iufttillforsel. S& snart som koksflakten
sétts p4, seftill att luft tillfors genom att Gppna fonsterventilerna
eller genom att 6ppna ett fonster.

9.3 Diverse

Om fel uppstar, kontakta din koksleverantdr och/eller Novys
kundtjanst.

For Norge, Danmark och Sverige:
RM Roros metall AS
Stamphusveien 11
7374 Roros
Norge
Tel. +47 72 40 94 00

For alla andra lander, vénligen kontakta Novy i Belgien:
Tel: +32 (0)56/36.51.02

For en korrekt och snabb hantering méaste reparationstjansten
kénna till din enhetstyp. Denna information finns pa typskylten
pa utsugsflaktens inre ram.

Placera den medféljande etiketten med typskylt
serienummer hér.

och




OVERSIKT OVER FUNKTIONERNA FOR NOVY EASY

Flaktkontroll Kontroll av hallen

@ Flaktens pé&/av-knapp

@ P&/av-kontrollknapp for héllen

8

Fléktindikator och véljarknapp

8 8 8 Indikation for timertid

..... «un Zon fér skjutreglagekontroller

+ o+ o+

~ _ Timerkontrollknappar

8 8 8 Tidsindikator for timer

[|  Stopp & Go-kontrollknapp

+ o+ o+

~ _ Timerknappar

£  Effektnivéindikation

=—0 Léasknapp

n Flexzone-indikator

@® Timerindikator

W Varmh&llningsknapp

GRILL Grillfunktion

..... «n1 Zon f6r skjutreglagekontroll

=0 Léasknapp

Satta pa/stanga av hallen

Programmering av automatisk uppvarmning

PA - Tryck pa © och héll inne i 2 sekunder. LED-lampan kommer
att tdndas.

AV - Tryck pa ©. LED-lampan slacks.

Instéllning av effektstyrning

HOGRE - svep med fingret ldngs med skjutreglaget
(effektstyrning)

LAGRE - svep med fingret langs med skjutreglaget till 0

Paslagning/avstingning av effekt

PA - Svep med fingret 1angs med skjutreglaget hela végen till
slutet - [P]

AV - Svep med fingret 1&ngs med skjutreglaget [0-9]

Effektgrans aktiverad

[ 9] minskas till [8] och blinkar [8]

Stop & Go-funktion

PA - Tryck pa 1 |

AV - Tryck pal |

Vilj timern

Tryck pa (® ovanfor zonvalsknappen

Minska tiden

tryck pa [-] pa timern

Oka tiden

tryck pa [+] pa timern

Stédnga av timerfunktionen

Tryck pa (® ovanfér zonvalsknappen

Hall [-] nedtryckt pa timern tills timern nar 0

Anvénda timern utan matlagning

Sla pa héllen. Tryck pa (© ovanfér zonvalsknappen
Stéll in tiden med [-] eller [+].

PA - Svep med fingret langs med skjutreglaget, tryck kontinuerligt
pa onskad effekt i 3 sekunder

AV - Svep med fingret 1&ngs med skjutreglaget

Varmhallningsfunktion

PA - Tryck pa 31

AV - Tryck pa

Manuell anvéndning av flexzonen

PA - Tryck pa de 2 zonvalsknapparna samtidigt

AV - Tryck pa de 2 zonvalsknapparna samtidigt

Automatisk anvandning av flexzonen

PA - Placera ett kokkarl pa den framre och bakre zonen

AV - Tryck pa de 2 zonvalsknapparna

Grillfunktion

PA - Tryck p& GRILL

AV - Tryck pa GRILL

Instélining av utsugseffekt

HOGRE - Svep langs med "SKJUTREGLAGET”

LAGRE - Svep till 0 langs med "SKJUTREGLAGET”

Automatisk instéllning av utsugseffekt

PA - Tryck pa flaktens zonvalsknapp och hall den nedtryckt i 3
sekunder

AV - Tryck pa flaktens zonvalsknapp och hall den nedtryckt i 3
sekunder
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1 GENERELLE OPLYSNINGER

2 SIKKERHED

Leesomhyggeligtbrugermanualenogmonteringsvejledningen,
for udstyret installeres og tages i brug. De indeholder vigtige
oplysninger om montering og brug af udstyret.

Dette udstyr er kun beregnet til husholdningsbrug.

Kontrollér udstyrets og monteringsmaterialernes status, sa
snart du har pakket dem ud. Tag forsigtigt udstyret ud af
emballagen. Brug ikke skarpe knive til at dbne emballagen
med. Du ma ikke installere udstyret, hvis det er beskadiget.
Skulle det veere beskadiget, skal du kontakte Novy.

Opbevar denne vejledning omhyggeligt, og giv den videre til
den naeste person, der skal bruge udstyret efter dig.

Opbevar klistermeerkerne med enhedens serienummer
omhyggeligt. Du skal bruge dette serienummer, nar du skal
rapportere et problem med enheden.

- Genbrug af transportemballagen og den gamle enhed:

De anvendte materialer er ikke skadelige for miljcet og er
velegnede til genbrug. Valg en miljgvenlig bortskaffelse af
emballagen. Udstyret indeholder ogsad mange materialer, der
kan genanvendes.

Derfor skal brugt udstyr adskilles fra andet affald. P4 denne
made sker genanvendelsen af det udstyr, der er organiseret af
producenten, under de bedste betingelser i overensstemmelse
med det europaeiske direktiv 2002/96/EF om elektrisk og
elektronisk affald. Sperg din kommune eller forhandler om det
neermeste indsamlingssted for dit brugte udstyr.

2

Denne manual ger brug af en raekke symboler. Disse symbolers
betydning er vist nedenfor.

Symbol | Betydning
Indikation Forklaring af en indikation pa
@ udstyret.
Information/ | Dette symbol indikerer et vigtigt
& advarsel tip eller en farlig situation

Felg denne vejledning for at undgé personskader og skader pa
materiel.
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2.1 Forholdsregler ved brug af udstyret

Fiern alle meerkater fra glasset.
Enheden ma ikke modificeres eller endres.

Kogepladen ma ikke bruges som underlag eller arbejdsflade.

Sikkerheden kan kun garanteres, hvis enheden er tilsluttet
en jordledning i overensstemmelse med de geeldende
bestemmelser.

- Brug ikke en forleengerledning til tilslutning til elnettet.

2.2 Betjening af enheden

- For den forste brug skal du rengere glaspladen med en fugtig
klud og terre den af. Brug ikke rengeringsmiddel, da dette
kan medfare, at der opstar en blalig tage.

- Metalgenstande som knive, gafler, skeer og lag ma ikke
placeres pa kogepladen af glas, da den kan blive varm.

- Sarg for, at elektriske kabler fra faste eller mobile enheder
ikke kommer i kontakt med den varme kogeflade eller en
varm gryde eller pande.

Brug kun dertil beregnede gryder/pander. Andre materialer
kan smelte eller bryde i brand.

Daek aldrig udstyret til med en klud eller en beskyttende
plade. Det kan fa den til at blive overophedet eller bryde i
brand.

Sluk for varmekilden efter brug.

Veer altid forsigtig med opskrifter, der indeholder olier og
fedtstoffer, da disse hurtigt kan bryde i brand.

Magnetisk felsomme genstande (kreditkort, smartphone
osv) ma ikke befinde sig i umiddelbar neerhed af
arbejdsanordningen.

Pas pa forbreendinger bade under og efter brug af udstyret.

Bern under 8 ar, personer med begreensede psykologiske
og/eller mentale evner samt personer med utilstreekkelig
viden ma kun bruge dette udstyr under opsyn, eller hvis de er
blevet opleert i sikker brug af dette udstyr.

Udstyret er ikke beregnet til brug af personer med nedsat
fysisk, sensorisk eller mental kapacitet eller personer, der
mangler erfaring og viden, medmindre de er under opsyn
eller har faet instruktioner om sikker brug af udstyret af en
person, der er ansvarlig for deres sikkerhed.

- Born skal ledsages for at sikre, at de ikke leger med udstyret.

2.3 Sikkerhedsforanstaltninger mod skader

- Beskadigede gryder eller gryder med ru bund (stebejern
uden emalje) kan forarsage skader pa glasset.

- Sand eller andre slibende materialer kan beskadige glasset.

- Lad ikke genstande (heller ikke sma genstande) falde ned pa
glasset.

- Undga, at gryder og pander stader mod glassets kant.



- Serg for, at ventilationsanlaegget installeres i overensstem-
melse med producentens anvisninger.

Anbring ikke og lad ikke tomme gryder sta pa kogepladen.

Undga, at sukker, syntetisk stof eller aluminiumsfolie kommer
i kontakt med de varme zoner. Disse stoffer kan revne eller
pavirke den keramiske glasoverflade, mens den keler af: Sluk
for udstyret og fjern dem straks fra de varme zoner (pas pa:
risiko for forbreendinger).

Risiko for forbreendinger! Anbring ikke ting pa kogepladen.
Stil aldrig en varm gryde pa kontrolzonen.

Hvis der er en skuffe under den indbyggede enhed, skal
du serge for, at der er tilstreekkelig afstand (2 cm) mellem
indholdet i skuffen og bunden af enheden for at sikre god
ventilation.

Leeg ikke breendbare genstande (fx spraydaser) i skuffen
under kogepladen. Hvis skuffen indeholder en bestikholder,
skal denne veere fremstillet af varmebestandigt materiale.

2.4 Sikkerhedsforanstaltninger i tilfzelde af fejl
pa udstyret

- Hvis du opdager en fejl, skal du slukke for udstyret og slukke
for stramforsyningen.

- Sluk straks for strammen til udstyret, hvis der opdages
en revne eller et hul i det vitrokeramiske glas, og underret
derefter eftersalgsservice.

- Reparationer ma kun udferes af specialiseret personale. Du
ma aldrig selv &bne for udstyret.

ADVARSEL: Hvis kogefladen af glas gér i stykker,
skal du slukke for udstyret for at undgé elektrisk
stad.

2.5 Andre forholdsregler

- Serg for, at gryden hele tiden bliver stdende midt i kogezonen.
Bunden af gryden skal deekke s& meget som muligt af
kogezonen.

- Et magnetfelt kan pavirke elektronisk udstyr. Personer med
en pacemaker skal ferst konsultere forhandleren eller en
lege.

- Brug ikke gryder af syntetisk materiale eller aluminium: De
kan smelte pa kogezonerne, mens de stadig er varme.

- Brug aldrig vand til at slukke en brand med. Sluk for
kogezonen. Dak flammerne forsigtigt med et lag, et
brandteeppe eller lignende.

& Brug af uegnede gryder og pander eller brug af
aftageligt tilbehor til opvarmning af gryder, der
ikke er egnet til brug med induktionskogeplader,
er ikke omfattet af garantibetingelserne.
Producenten kan ikke holdes ansvarlig for
eventuelle skader pa kogepladen og dens
omgivelser som folge af dette.
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3 BESKRIVELSE AF UDSTYRET

Udstyret er en induktionskogeplade med integreret udsugning
pa bordpladen. Induktionskogepladen har 4 kogezoner med
en integreret emhaette i midten af kogepladen, som sikrer, at
dampene fra madlavningen fiernes.

Kogepladen og emhaetten kan betjenes hver for sig. Du finder
en forklaring pd udstyrets funktion leengere nede i denne
vejledning.

3.1 Induktionsprincippet

Der er en induktionsspole under hver kogezone. Nar den er
teendt, producerer den et variabelt elektromagnetisk felt, der
skaber en induktionsstrgm i bunden af gryden. Dette resulterer i
opvarmning af gryden pa kogepladen pé kogezonen.

Hertil kreeves naturligvis passende gryder og pander:

- Der anbefales bl.a. gryder og pander med en magnetisk
bund (du kan kontrollere dette ved hjeelp af en magnet):
stabejernskedel, gryder og pander af stobejern, emaljeret
metal, rustfrit stal med magnetisk bund osv.

- Uegnede gryder omfatter kobber, rustfrit stél, aluminium,
glas, trae, keramik, rustfrit stal uden magnetisk bund osv.

Induktionskogesektionen indstiller sig straks efter sterrelsen
af gryden eller panden. Hvis diameteren er for lille, vil gryden/
panden ikke fungere. Diameteren varierer som en funktion af
kogezonens diameter. Hvis gryden eller panden ikke tilpasses
til kogepladen, vil symbolet 9 fortsat blinke.

3.2 Tekniske specifikationer for

induktionskogepladen
Total effekt 7400 W
Energiforbrug for EChob-kogepladen* 180,5  |Wh/kg
Kogezoner 240 x 210 | mm
Standardiseret minimal gryde/pande- @110 mm
detektion
Normal* 2100 W
Med effekt* 3000 w
Kekkenredskaber™ A
Energiforbrug ECcw** 186,4  |Wh/kg

* effektoverforslen kan variere afheengigt af grydermnes og pandernes
storrelse og materiale
** beregnet efter metoderne til maling af ydeevne (EN 60350-2)



3.3 Stoj forarsaget af induktion

Nar du bruger en induktionskogeplade, kan der forekomme
alle mulige lyde. Disse lyde er afhaengige af konstruktionen og
materialer i bunden af kogegrejet.

Brummen

Dette opstar ved madlavning ved hgjere effekt, og det
forarsages af den maengde energi, der overfares fra kogepladen
til kogegrejet. Stejen forsvinder eller bliver svagere, nar du
indstiller kogepladen til en lavere position.

Sprutten

Denne stej opstar, nar redskaberne bestar af lag af forskellige
materialer. Stgjen forarsages af vibrationer i de omréader, hvor
de forskellige materialelag berarer hinanden.

Huvislen

Sadanne lyde opstar generelt ved madlavning med redskaber
bestéende af lag af forskellige materialer, og nar to tilstedende
kogezoner anvendes samtidig ved maksimal effekt. Den
hvislende lyd forsvinder eller bliver svagere, nar du indstiller
kogepladen til en lavere position.

Klikken
Ved lavere effektpositioner kan der forekomme kliklyde ved de
elektroniske afbrydere.

Summen

Der kan forekomme en summende lyd, nar der teendes for
blaeseren. Denne blaeser afkeler elektronikken ved intensiv brug
af kogepladen. Nar temperaturen er for haj, fortsastter blaeseren
med at kere, efter at kogepladen er slukket.

3.4 Global oversigt

Indsugningsgitter

Fedftfilter

Monoblock-filter (ekstraudstyr)

Monoblock-filterramme

Induktionskogeplade

OB~ W NN =

Styring
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4 INDUKTIONSKOGEPLADE

4.1 Styring af induktionskogepladen

—0 GRILL

_ 884

Styring af kogepladen

Indikation af timer-tiden

4_---IIIIIP

he o
he o

Teend/sluk for kogepladen
Stop & Go-kontroltast 1

Tast til zonevalg

Flexzone-indikator [
Indikation af effektniveau Timer-indikation (©)
Tast til hold varm-funktion M
Grillfunktion GRILL
Skyder-styringsindikaton ... Y
Lasetast =—0

4.2 Betjening af kontroltaster og skyder

Enheden er udstyret med touch-kontroltaster, som du kan
bruge til at indstille de forskellige funktioner. Ved at bergre
kontroltasten betjenes funktionen. Aktivering af en funktion
medfarer, at der vises et lys, en aflaesning og/eller der lyder et
signal.

ADVARSEL: Tryk ikke pa flere kontroltaster
samtidigt under normalt brug.

For at veelge effekt skal du blot fere fingeren hen over skyderen
pé LED-indikatoren.

Du kan ogsa fa direkte adgang til et bestemt niveau ved at
bruge din finger til at veelge det enskede niveau.

«uunnnll
——

Zone til skyder-styring



4.3 Styring af kogepladen
4.3.1 Taend og sluk

Sadan teendes og slukkes kogepladen:

Teend

Tryk pa @ og hold trykket i 2 sek.
Displayet lyser
Sluk

0

Tryk pa @
Displayet gar ud

Sadan teendes og slukkes en kogezone:

Opseetning Display
Skub fra venstre til hgjre pa skyderen .
(skyderbetjening til effekt) U'g

Sluk

Skub fra hgjre til venstre pd SKYDEREN, indtil
displayet viser U eller I7 = "Hot" (varm).

n
u

Hvis der ikke er nogen kontrolindgang inden for 20 sekunder,
vender elektronikken tilbage til ventepositionen.

4.3.2 Registrering af pande eller gryde
Denne kogeplade er udstyret med et interaktivt styresystem,
der geor brugen af kogepladen endnu nemmere.

Nar du placerer en gryde eller pande pa kogepladen, registreres
den automatisk. Du vil ogsa se et U, som forteeller dig, hvilken
skyder du skal bruge for den pageeldende zone. Gryde-/pande-
registreringen giver optimal sikkerhed.

Induktionskogepladen virker ikke:

Hvis der ikke er nogen gryde eller pande pa kogezonen, eller
hvis gryden eller panden ikke er beregnet til induktion. | sa
fald er det ikke muligt at teende for strammen, og '_J-symbolet
blinker pa displayet.

Funktionen afbrydes, nar gryden fiermes fra kogezonen
under tilberedningen. =-symbolet blinker pa displayet. '_J
-symbolet forsvinder, ndr gryden eller panden igen anbringes
pa kogeoverfladen. Tilberedningen vil derefter fortsastte ved
samme effektniveau som tidligere valgt.

Sluk for kogezonen efter brug. Gryde-/pande-registreringen v
er ikke laengere aktiv.

4.3.3 Indikation af restvarme

Nar kogezonen eller kogepladen er slukket helt, er kogeplade-
glasset stadig varmt, hvilket kan ses ved 1. I7-symbolet for-
svinder, nar kogezoneglasset kan handteres uden fare.

& ADVARSEL: S3 lsenge indikatoren for restvarme
er aktiv, ma der ikke rores ved kogezonen/
kogezonerne, og der ma ikke placeres
varmefalsomme genstande pa kogezonen.
Risiko for brand og forbraendinger.
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4.3.4 Effektfunktion

Effektfunktionen P oger effekten for den valgte kogezone. Hvis
denne funktion aktiveres, vil disse kogezoner blive udsat for en
betydelig hgjere effekt i 10 minutter.

Effektfunktionen er beregnet til hurtigt at opvarme store
maengder vand, fx til pasta.

Teend og sluk for effekt:

Teend for effekt Display
Skub fingeren hen over skyderen til enden, eller
skub enden af skyderen

Sluk for effekt

Skub fingeren hen over skyderen

5-0

Styring af maksimal effekt:
Kogepladen er opdelt i 2 separate varmegrupper.

Hvis denne effektgraense overskrides, nar der skiftes til en
hej kogevarme eller taendes for effektfunktionen, reducerer
effektstyringsmodulet kogepositionen i den pageeldende
kogezone. Denne kogezone blinker forst, og derefter reduceres
den automatisk til den maksimalt mulige kogevarme.

Den maksimale individuelle effekt for hver zone er 3000 W.

Hvis der tilberedes samtidigt i zone A1 og A2 eller B1 og
B2, fordeles effekten pad 3000 W mellem disse 2 zoner
A1 og A2 eller B1 og B2.

Kogezone icm Effekt (W)

A1 24x 21

A2 24 x 21 Normal: 2100

B1 24 x 21 Effekt: 3000

B2 24 x 21

Effektgraense Display
Valgt kogezone med effektfunktion P
Effektgraense aktiveret

[9] reduceret til [8] og blinker 8

For at kunne udnytte den sterst mulige effekt for 2 zoner pa
samme tid skal du bruge en kombination af zone A1 eller A2
og B1 eller B2.



4.3.5 Timerfunktion

Timerfunktionen ger det muligt at bruge alle kogezoner
samtidigt i forskellige tidsrum (0 til 1 time og 59 minutter) for
hver zone.

Timerfunktion

Indstilling eller &endring af kogetiden Display
Veelg effekt ved at skubbe fingeren hen over ;
skyderen 1-P

Veelg timer
Tryk pa timersymbolet over zonevalgstasten for (©)
den gnskede kogezone
Reducér tiden

Efter et par sekunder stopper timerdisplayet med at blinke.
Tiden veelges, og nedteellingen starter.

Sluk automatisk ved afslutningen af tilberedningstiden:
Sa snart den valgte tilberedningstid er udlabet, blinker displayet
---, 0og der heres et bip. For at stoppe lydsignalet og det
blinkende lys skal du trykke p& [000] pa timeren.

4.3.6 Programmering af automatisk opvarmning

Alle  kogezoner er udstyret med en automatisk
opvarmningsfunktion. Kogezonen vil i ferste omgang fungere
pa fuld effekt i et vist tidsrum, fer den automatisk reduceres il
det valgte effektniveau.

00 1-
Tryk pa [] pa timeren

1 5 9 Programmering af automatisk opvarmning:
@g tiden ncn Aktivering af automatisk opvarmning Display
Tryk pa [+] pa timeren g 6 0- Skub fingg’ren hen over skyderen til (for  _ g

u 5 9 eksempel) /', og hold den i 3 sekunder /
Efter et par sekunder blinker LED (® ikke leengere. Tiden er U ctiel B L e Display
valgt, og nedteellingen er begyndt. Skub fingeren hen over skyderen fra 3 til 9 3'9

Sluk for timerfunktionen

Veelg timer Display
Tryk pa timersymbolet over zonevalgstasten for
den gnskede kogezone

Stop timeren
Bliv ved med at trykke pa [-] pa timeren, indil
timeren
NN
viser LUU.

nnn
vuu

Hvis der skal aktiveres forskellige timere pa flere zoner,
skal denne handling gentages flere gange. Den aktiverede
timerindikation lyser ikke laengere over den relative kogezone.

Timeren kan ogsa bruges som en uafhaengig madlavningsalarm
uden at veelge en kogezone. Hvis kogepladen skal slukkes,
fortseetter den uafhaengige kogetimer indtil udlebet af den
indstillede tid.

Brug timeren uden at tilberede:

Timer uden at tilberede Display
Teend for kogepladen.

Tryk pa @ i 2 sekunder.
Vent 10 sekunder

Veelg timer

Tryk pé timer-indikatoren [000]

o

Reducér tiden
Tryk pa [-] pa timeren

Qg tiden
Tryk pa [+] pa timeren

OO O oy
OO o oy

M-~ o 6

Tabel automatisk opvarmning

Indstil veerdi for Automatisk

tilberedningstid opvarmningsfunktion

Tid (min.:sek.)
0:40
01:12
02:00
02:56
04:16
07:12
02:00
03:12

ol N|lo|oalw| |~
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4.3.7 Stop & Go-funktion
Denne funktion afbryder midlertidigt kogepladens aktivitet og
gor det muligt at genstarte den med de samme indstillinger.

Teend og sluk for Stop & Go:

Teend Display
Tryk pa Il i 2 sekunder, indtil den blinker. I
Sluk

Tryk pa |1 12 sekunder. B’g

Veelg en kogezone med zonevalgstasten

4.3.8 Gentagelsesfunktion

Nar du har slukket for kogepladen @ er det muligt

at gentage de senest valgte indstillinger: (dette op til maks. 10

sekunder)

— Tilstand for alle kogezoner (effekt)

- Minutter og sekunder for de programmerede kogezoner ved
timerne

- Funktionen "Automatisk tilberedning”

- Hold varm-funktion

Proceduren for gentagelse er som folger:
- Tryk pé kontroltasten @ i 2 sekunder.
- Tryk pa ||, for den stopper med at blinke.
De tidligere indstillinger er nu aktive igen.

4.3.9 Hold varm-funktion

Denne funktion ger det muligt automatisk at n& og opretholde
en temperatur pa 70 °C.

P4 den made undgar du, at gryderne koger over, og at maden
seetter sig fast i bunden af gryderne.

Sadan taendes og slukkes hold varm-funktionen:

Hold varm 70° Display
Tryk pa i} U
Sadan slukkes hold varm-funktionen
Skub fingeren hen over skyderen fra 049 8

. ]
eller tryk pa — indtil U

Den maksimale varighed for hold varm-funktionen er 2 timer.
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4.3.10 Flexzone

Denne funktion giver dig mulighed for at samle de 2 venstre
og 2 hajre zoner, s& de fungerer som 2 store flexzoner. Denne
funktion kan aktiveres manuelt, eller automatisk, nar der
placeres en stor gryde/pande pa kogeoverfladen.

Manuel aktivering Display
Tryk samtidigt p& de 2 zonevalgstaster for de AN
2 flexzoner A1, A2 eller B1, B2, der skal deles. u i

Automatisk aktivering

Anbring en gryde eller pande pé zone A1, A2 1"
eller B1, B2. Y
Tryk pa det blinkende ikon "U" for at bekresfte.
Qg effekten

Skub fingeren hen over den venstre skyder,
indtil du nar det enskede effektniveau og begge
flexzoner viser den valgte effekt.

Sla flexzonefunktionen fra

Tryk samtidigt pa de 2 zonevalgstaster for de 2
kombinerede zoner.

o

4.3.11 Grillfunktion

Denne seerlige tilberedningsfunktion optimerer opvarmning i
en stabejernsgryde/grillplade. Dette vil sikre bedre resultater af
den mad, du tilbereder. Flexzonerne A1 og A2 eller B1 og B2
skal forst forbindes med flexzonefunktionen.

Aktivér Display
Veelg den nedre kogezone A1 eller B1 med -
zonevalgstasten. Tryk pa GRILL -

Qg effekten

Skub fingeren hen over den venstre skyder,
indtil du nar den @nskede effekt — begge zoner
viser den valgte effekt.

Sluk for grill

Veelg en kogezone ved hjzelp af zonevalgstasten.
Tryk pa GRILL

3

4.3.12 Lasning af styringen

For at undgd, at et kogepladevalg bliver aendret, fx under
rengering, skal styringen veere last (undtagen teend/sluk-
knappen). Denne funktion kan kun aktiveres 10 sekunder efter,
at kogepladen er teendt.

Las Display
Tryk pa =0 i 2 sekunder.

Symbolet lyser nu kraftigt. —0
Las op
Tryk pa =0 2 sekunder. —0

Symbolet lyser nu normalt.




5 EMHATTE

5.1 Betjeningspanel

+ o+ o+

888
®

Teend/sluk-kontroltast til kogepladen

0

8

4_---IIIIIP

Tast til valg af emheettezone

Indikation af timer-tiden

IED-I-
Q =™
IED-I-

Timerindikatortast

Zone til skyder-styring

5.2 Betjening af kontroltaster og skyder

Enheden er udstyret med touch-kontroltaster, som du kan
bruge til at indstille de forskellige funktioner. Ved at berere
kontroltasten betjenes funktionen. Aktivering af en funktion
medfarer, at der vises et lys, en aflaesning og/eller der lyder et
signal.

ADVARSEL: Tryk ikke pa flere kontroltaster
samtidigt under normalt brug.

For at veelge effekt skal du blot fere fingeren hen over skyderen
pé LED-indikatoren.

Du kan ogsa fa direkte adgang til et bestemt niveau ved at
bruge din finger til at veelge det enskede niveau.

«uunnfll
——

Zone til skyder-styring

5.3 Udsugningstilstand

Den luft, der suges ind, renses ferst gennem feditfiltrene, for
den ledes ud. Dette kan geres ved at bruge en kanal, der er
forbundet mellem udstyret 0g ¢ el gitter til veegudtag.

/ N

.

Sorg for tilstraekkelig lufttilforsel til kekkenet, sa
systemet kan fungere effektivt.
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5.4 Recirkulationstilstand (ekstraudstyr)

Recirkulationstilstanden kan aktiveres ved at tilfgje det valgfrie
recirkulationsfilter i Monoblock-filterrammen (se 8.2.4). Den
luft, der suges ind, bliver forst renset af fedtfilirene. Lugtene
fiernes derefter i recirkulationsfilteret, inden de kommer tilbage
i kokkenet.

INFO: Sorg for tilstraekkelig ventilation i
kokkenet for at sikre optimal effektivitet af
recirkulationssystemet.

5.5 Betjening af emhaette
5.5.1 Teend og sluk

@9 udsugningseffekt

Tryk pa zoneknappen p& emhastten

Skub fingeren hen over "SKYDEREN"
Reducér udsugningseffekt

Tryk pa zoneknappen pa emhastten

Skub fingeren hen over "SKYDEREN"

Sluk for emhaetten

Tryk pa zoneknappen pa emhaetten

Skub fingeren hen over "SKYDEREN"
Teend for den automatiske udsugning
Tryk pa zonevalgsknappen pad emhaetten og
hold trykket i 3 sekunder

Sluk for den automatiske udsugning

Tryk pa zonevalgsknappen pa emhaetten og
hold trykket i 3 sekunder

Teend for forsinkelsesfunktionen

<o

n
u

H eller 1

Tryk pa @
Sluk for forsinkelsesfunktionen LED
Tryk pé tasten O igen gér ud

Automatisk udsugning

Denne funktion justerer automatisk udsugningseffekten afhaen-
gigt af den effekt, der anvendes i kogezonen/kogezonerne.
Nar denne funktion er aktiveret, nar udstyret slukkes, aktiveres
den automatisk, nar udstyret teendes igen.

Tip: udsugningseffekten kan hurtigt eendres ved at glide hen
over "SKYDEREN".



Denne handling stopper midlertidigt den automatiske
udsugning. Den automatiske udsugning aktiveres igen, neeste
gang der teendes for udstyret.

Udsugningstilstand for forsinkelsesfunktion (standardtil-
stand): Denne funktion starter, nar tilberedningen stoppes.
Med den bliver alle de sidste madlavningsdampe suget ud af
kokkenet i et forudindstillet tidsrum af en downdraft-emhaette
ved lav udsugningseffekt. Forsinkelsestiden er som standard
indstillet til 10 minutter i udsugningstilstand. Det er tilradeligt
altid at gennemfare denne funktion fuldstaendigt. Efter udlebet
af forsinkelsestiden slukkes emhaetten automatisk.

Forsinkelsesfunktionen kan slas fra manuelt ved at trykke pé
knappen igen.

Forsinkelsesfunktion recirkulationstilstand (kun for recir-
kulationstilstand): Denne funktion starter, ndr tiloeredningen
stoppes. Med den bliver alle de sidste madlavningsdampe
suget ud af kekkenet i et forudindstillet tidsrum af en down-
draft-emheette ved lav udsugningseffekt. Med recirkulation ter-
res recirkulationsfiltrene, og forsinkelsestiden er som standard
indstillet til 30 minutter. Det er tilradeligt altid at gennemfare
denne funktion fuldsteendigt. Efter udlebet af forsinkelsestiden
slukkes emhaetten automatisk.

Forsinkelsesfunktionen kan slukkes manuelt ved at trykke pa
knappen igen, men dette frarades for at undga at pavirke
recirkulationsfilterets levetid og funktion.
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6 INDIKATIONER FOR RENGQRING

6.1 Indikator for rengering af fedtfilter

Fedtfilteret skal rengeres efter 20 timers tilberedning. Dette
angives automatisk af udstyret.

Nar udstyret taendes, og udsugningseffekten indstilles til 0,
kan den tid, der er tiloage, fer filteret skal renses, afleeses pa
timerdisplayet.

Efter 20 timer tilberedning vises Gr

00k pa timerdisplayet.

Resterende tid fedtfilter Display

Tryk pa zoneknappen pa emhaetten

Tryk pa @ over zonevalgsknappen pa -
orF

emhaetten
Den resterende tid vises.

HHR

Nulstilling af fedftfilterindikatoren

Tryk pa zoneknappen p& emhaetten

Tyk pd @ over zonevalgsknappen pa
emheetten

Tryk pa 00h i 3 sekunder, indtil den skifter til 20h
Tryk derefter pa 20h igen i 3 sekunder for at
bekreefte

cu k

Folg rengeringsvejledningen i kapitlet Rengering
og vedligeholdelse.

6.2 Indikator for udskiftning af
recirkulationsfilter (kun for
recirkulationstilstand)

Monoblock-filteret skal udskiftes efter 450 timers tilberedning.
Dette angives automatisk af udstyret. Efter 450 timer tilberedning
vises odF 00h pa timerdisplayet.

Recirkulationsfilter

Resterende tid fedtfilter Display
Tryk pa zoneknappen pa emhaetten
Tryk pé 2x © over zoneknappen pa emhaetten !:{ F

Den resterende tid vises.

HHR

Nulstilling af fedtfilterindikatoren

Tryk pa zoneknappen pa emhaetten

Tryk pa 2x @ over zoneknappen pa emhaetten

Tryk p& 00 ki 3 sekunder, indtil den skifter i 451 |
450

Tryk derefter pa 450 igen i 3 sekunder for at

bekreefte

Folg udskiftningsvejledningen i kapitlet
Renggring og vedligeholdelse.



7 RAD OM MADLAVNING

Kvaliteten af gryder og pander

Egnet kogegrej, gryder og pander omfatter: stal, emaljeret
stél, stebejern, rustfrit stdl med magnetisk bund, aluminium
med magnetisk bund (£100 mm min.). Ikke-egnede gryder og
pander omfatter: aluminium og rustfrit stal uden magnetisk
bund, kobber, messing, keramik og porceleen. Producenterne
angiver, om deres produkter er egnede til induktion.

For at sikre, at dine gryder og pander er egnede:

- Heeld lidt vand i en gryde, og seat den pa en
induktionskogeplade, der er indstillet pa . Vandet skal blive
varmt i lebet af et par sekunder.

- Hold en magnet mod bunden af gryden/panden. Magneten
skal seette sig fast.

Nogle gryder og pander brummer, nér de placeres pa en
induktionskogeplade. Dette betyder ikke, at enheden er defekt,
og det pavirker ikke driften. Denne stgj mindskes, nar du
justerer effekten.

X
]

Loft gryden eller panden op, nar du vil flytte den,
for at undga pletter og ridser.

— Tilbered s& ofte som muligt maltider med grydelaget pa.

Dimensioner for kogegrej

Kogezonerne kan (til en vis grad) automatisk tilpasse sig
til grydens eller pandens diameter. Grydens eller pandens
bund skal have en minimumsdiameter (+ 9 cm) for at kunne
fungere med den valgte kogezone. Placér gryden eller panden
i midten af kogezonen for at optimere energioverferslen. Hvis
diameteren pa gryden/panden er meget sterre end zonen, vil
dette ikke resultere i et optimalt tilberedningsresultat.

Kun overfladen af gryden/panden over induktionsspolen vil
sé generere varmen. Resten af overfladen, der ikke er over
induktionsspolen, vil modtage varme via ledning gennem
grydens/pandens overflade.

Hvis gryden er meget starre end kogezonen, tilrades det derfor
at indstille kogezonen til et lidt lavere niveau for at lade varmen
blive fordelt mere jeevnt.
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Eksempler pa effektstyring
(Veerdierne, der er angivet nedenfor, er kun vejledende)

Anvendelse Display

Smelte - Saucer, smer, chokolade, gelatine .
Varme op - Feerdiglavede maltider "
Haevning - Risengred og feerdiglavede
Optening maltider 2-3
- Grontsager, fisk, frosne produkter
Dampning |- Grentsager, fisk, ked 3-4
Vand - Kogte Kkartofler, supper, pasta
. 45
- Friske grontsager
Simre - Kad, lever, &g, grillede polser
- Gullasch, rullet ked, teerter og 6-7
blodpalse
Tilberedning |- Kartofler, beignetter, flade kiks 7.9
Stegning /
Stegning - Steaks, omeletter
Opvarmning |- yand
til tiloered- 9
ningstempe-
ratur
Tilberedning |- Opvarmning af store maengder
vand til kogepunktet P




8 RENGORING OG
VEDLIGEHOLDELSE

Folg alle de instruktioner, der er beskrevet i
kapitlet om Sikkerhed

For rengering skal du kontrollere, at kogepladen
er helt slukket, og at glasset over kogezonerne
er afkolet.

Folg nedenstaende rengeringsanvisninger for en
laengere levetid og optimal drift af udstyret.

8.1 Vedligeholdelse af kogepladen

Lad forst udstyret kole ned, ellers er der risiko
for forbraendinger.

& Brug aldrig “damp”- eller “tryk”-udstyr.

& Brug aldrig genstande, der kan beskadige
vitro-keramikglasset, fx en slibende svamp,
slibende renggringsvaeske eller aggressive
rengeringsmidler.

Renger glasset pa kogepladen

Tor overfladen af med opvaskemiddel pé en fugtig klud eller
svamp (det er bedst at geore dette efter hver brug), og ter
derefter kogepladen ved at gnide den med en tor klud eller med
kokkenrulle. Serg altid for, at alle klude, der anvendes, er rene
for at undga ridser pa overfladen.

| tilfeelde af genstridige pletter

Kraftigt snavs og pletter (kalkpletter, perleformede skinnende
pletter) fiernes bedst, mens kogepladen stadig er varm.
Anvend almindelige rengeringsmidler og rengeringsmetoder til
dette formal. Hvis dette ikke virker godt nok, kan du bruge et
specifikt rengaringsprodukt til rengering af vitro-keramisk glas
(fx Vitroclen)

Fastbreendte madrester skal forst gennemvaedes med en
vad klud, hvorefter resterne af snavs skal fiernes med en
glasskraber, der er specielt beregnet til keramiske kogeplader.
Derefter rengeres kogepladen som beskrevet under "Rengering
af glaskogepladen”.

Fastbreendt sukker og smeltet plastic fiernes bedst omgaende
- mens det stadig er varmt — med en glasskraber. Derefter
rengeres kogepladen som beskrevet under "Rengering af
glaskogepladen”. Der kan falde snavs/sandkorn ned pa
kogepladen, nar du skresller kartofler eller vasker grantsager, og
det kan give ridser, nér du flytter gryderne og panderne. Serg
derfor for, at der ikke er nogen korn tilbage pa overfladen.
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Misfarvning af kogepladen har ikke nogen indflydelse pa
betjening eller styrken af vitrokeramikken. Det er ikke en form

for skade pa kogepladen, men det er et resultat af rester, der
ikke er blevet fiernet og derfor er breendt fast.

Skinnende pletter opstar som felge af slid forarsaget af
grydernes og pandernes bund, iseer ved brug af kogegrej med
aluminiumsbund eller ved brug af forkerte rengeringsmidler.
Disse kan kun med stort besveer fiernes med almindelige
rengeringsmidler. Gentag om nedvendigt rengeringen flere
gange.

P& grund af brugen af aggressive rengeringsmidler og ridser
forarsaget af grydebundene slides glasoverfladen af over tid og
efterlader morke pletter.

Brug ikke kogepladen som bordplade eller til at anbringe
redskaber pa.

Loft altid gryderne og panderne op og lad dem ikke glide langs
glaspladen.

8.2 Vedligeholdelse af emhaetten
8.2.1 Tag indsugningsgitteret af

Brug ikke genstande, der kan beskadige
indsugningsgitteret, fx skuresvamp, skuremidler
eller aggressive renggringsmidler.

Sluk forst for kogepladen og forsinkelsen, for du
fijerner komponenterne fra emhaetten.

- Tryk pé hejre side af indsugningsgitteret, indtil det vipper

- Tag fat i indsugningsgitteret, og leeg det sikkert til side pa
kokkenbordet.

& Laeg ikke indsugningsgitteret pa kogepladens
glas for at undga ridser. Laeg ikke
indsugningsgitteret pa en kogeplade, der er
taendt, for at undga, at det bliver varmt.



8.2.2 Szt indsugningsgitteret pa igen

& Sorg for, at Monoblock-filteret og
fedftfilteret forst er blevet sat i udstyret, for
indsugningsgitteret szettes pa plads.

- Tag fat i indsugningsgitteret og seet det ind i midten af
udsugningsabningen pa linje med positionsmaerkerne.

8.2.3 Rengoring af fedtfilteret

Nar fedtfiltrene skal rengeres, vises dette ved hjelp af

indikatoren for fedftfilterrensning (se afsnit 6.1).

- Tag indsugningsgitteret af (se 8.2.1)

- Tag fat i fedtfilteret ved grebene, og loft det ud af
udsugningséabningen

Vaskes i opvaskemaskinen eller nedszenkes i varmt vand med
opvaskemiddel med fedtreducerende virkning.

ADVARSEL: Hvis ovenstaende anvisninger
ikke folges, kan alvorlig tilsmudsning medfare
brandfare.

Efter rengering:
- Seet fedtfilteret pa plads i den rigtige retning i
udsugningsabningen ved hjeelp af grebene.

- Seet indsugningsgitteret pa plads i udsugningsabningen
- Nulstil fedffilterindikatoren (se 6.1)

824 Udskiftning af Monoblock-filteret (kun for
recirkulationstilstand)
- Tag indsugningsgitteret af (se 8.2.1)

- Tag fedftfilteret af (se 8.2.3)
- Tag fat i Monoblock-filteret ved at vippe det fremad.

- Fold begge hjerner om, og tag Monoblock-filteret ud af
udsugningsabningen

Nar det er sat i igen:
- Fold hjernerne pa det nye Monoblock-filter tilbage, og sest
det tilbage i rammen gennem udsugningsabningen

- Tryk filteret helt op mod rammen

- Seet fedtfilteret pa plads i den rigtige retning i
udsugningsabningen ved hjeelp af grebene.

- Seet indsugningsgitteret pa plads i udsugningsabningen
- Nulstil recirkulationsindikatoren (se 6.2)
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9 FEJLFINDING AF MINDRE FEJL

9.1 Meddelelser pa kogepladen

— der er ingen gryde eller pande pa kogezonen
U - kogegrejet er ikke beregnet til induktion
B — diameteren pa bunden af gryden eller panden
er for lille i forhold til kogezonen
U Se kapitel 4.3.9 Hold varm
- Det elektroniske system er afbrudt.
E - Frakobl og tilslut kogepladen igen.
- Ring til eftersalgsservice
I Se kapitel 4.3.7 Stop & Go
o Kontroltasterne er daekket af vaeske eller en
genstand. Symbolet forsvinder, s snart du
(Er03) slipper tasterne eller renser dem.
£ Kogepladen er overophedet, lad den kgle af og
teend den igen.
€8 Bleeserens Iufttilforsel er blokeret.
Friger den.
1400 Kogepladen er ikke korrekt tilsluttet til netveerket.
““" | Kontrollér forbindelsen.
(Erd7) | Problem i udstyrets interne bussystem.

Hvis en af disse fejimeddelelser fortsat er synlig, kan du
kontakte eftersalgsservice.

Kogepladen eller kogezonen fungerer ikke:
kogepladen er utilstraekkeligt tilsluttet til stramforsyningen
sikringen er sprunget

kontrollér, at lasetasten er aktiveret

touchkontroltasterne er oversprgjtet med vand eller fedt
- der er en genstand pa touchkontroltasterne

En enkelt zone eller alle zoner fungerer ikke:

- sikkerhedsfunktionen er blevet aktiveret

- denne skal aktiveres, nar en kogezone utilsigtet er blevet
efterladt teendt

- sikkerheden skal ogsad aktiveres, nar én eller flere
touchkontroltaster er daekket il

- en gryde eller pande er tom, og bunden er overophedet

- kogepladen har ogsa en automatisk effektreduceringsanord-
ning og automatisk slukning i tilfeelde af overophedning
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Blzeseren korer fortsat, efter at kogepladen er slukket:

- dette er ikke en fejl, blaeseren beskytter det elektroniske
udstyr

- bleeseren vil stoppe automatisk.

Den automatiske tilberedningsstyring lader ikke til at
fungere:

- kogezonen er stadig varm [H ]

- det maksimale tilberedningsniveau er valgt [ 9]

- tilberedningsniveauet blev valgt ved hjeelp af kontroltasten

[Tl
9.2 Meddelelser pa emhaetten

Emhaetten suger ikke godt ud. Hvad kan veere drsagen

til dette problem?

- Kontrollér fedffilteret. Folg anvisningerne for rengering. |
gennemsnit skal filteret rengares hver anden uge for at sikre,
at udsugningen fungerer korrekt.

- Kontrollér Iuftforsyningen i huset. S& snart emhaetten er
teendt, skal du serge for, at der kommer luft til ved at abne
ristene i vinduerne eller ved at dbne et vindue.

9.3 Diverse

Hvis der opstar fejl, skal du kontakte din kekkenleverander og/
eller Novy kundeservice.

For Norge, Danmark og Sverige:
RM Roros metall AS
Stamphusveien 11
7374 Roros
Norge
TIf. +47 72 40 94 00

For alle andre lande bedes du kontakte Novy i Belgien:
TIf.: +32 (0)56/36.51.51.02

For at fa en korrekt og hurtig behandling skal reparationsservice
kende din enhedstype. Disse oplysninger findes pa typeskiltet
pa den indvendige ramme pé udsugningsenheden.

Kleeb den medfelgende markat med typeskiltet
serienummeret pa her.

o9




OVERSIGT OVER FUNKTIONERNE NOVY EASY

Styring af emhaetten Styring af kogepladen

@ Teend-/slukknap for emhaetten

@ Teend/sluk-kontroltast til kogepladen

B Indikator og valgknap for udsugning

8 8 8 Indikation af timer-tiden

..... «n Zone til skyder-styring

+ o+ o+

- T Timerkontroltaster

8 8 8 Timer-tidsindikator

|| Stop & Go-kontroltast

+ o+ o+

~ _ Timerknapper

£  Effekiniveauindikation

=0 |&setast

n Flexzone-indikator

@® Timerindikator

W Tast til hold varm-funktion

GRILL Grillfunktion

..... «an Zone til skyder-styring

=0 |3setast

Teend/sluk for kogepladen

Programmering af automatisk opvarmning

ON (teend) - tryk pa © og hold den i 2 sekunder. LED'et lyser.

OFF (sluk) - tryk pa ©. LED gér ud.

ON (teend) - skub fingeren hen over skyderen, bliv ved med at
trykke pa den enskede effekt i 3 sekunder

Indstil effektstyringen

OFF (sluk) — skub fingeren hen over skyderen

MERE - skub fingeren hen over skyderen (effektstyring)

Hold varm-funktion

MINDRE - skub fingeren hen over skyderen til 0

ON (tzend) - tryk pa ¥

Teend og sluk for effekt

OFF (sluk) - tryk pa 3%

ON (teend) — skub fingeren hen over skyderen til enden - [P]

Betjen flexzone manuelt

OFF (sluk) — skub fingeren hen over skyderen [0-9]

ON (teend) - tryk samtidigt p& de 2 zonevalgstaster

Effektgraense aktiveret

OFF (sluk) - tryk samtidigt p& de 2 zonevalgstaster

[9] bliver reduceret til [8] og blinker [8]

Betjen flexzone automatisk

Stop & Go-funktion

ON (teend) - tryk pa | |

OFF (sluk) - tryk pa 1 |

Veelg timer

Tryk p& (© over zonevalgsknappen.

Reducér tiden

tryk pa [] pa timeren

Qg tiden

tryk pa [+] pa timeren

Sluk for timerfunktionen

Tryk p& C© over zonevalgsknappen.

Bliv ved med at trykke pa [-] pa timeren, indtil timeren stéar pa 0

Brug timeren uden at tilberede

Teend for kogepladen. Tryk pad (& over zonevalgsknappen.
Indstil tiden med [] eller [+].

ON (teend) - seet en gryde eller pande i den forreste eller bageste
zone

OFF (sluk) - tryk pa de 2 zonevalgstaster

Grillfunktion

ON (teend) - tryk p& GRILL

OFF (sluk) - tryk p& GRILL

Indstil udsugningsstromregulator

HOJERE - skub fingeren hen over "SKYDEREN"

LAVERE - skub fingeren til 0 hen over "SKYDEREN"

Automatisk udsugningsstremregulator

ON (teend) - tryk pa zonevalgsknappen pa emhastten og hold
trykket i 3 sekunder

OFF (sluk) - tryk pa zonevalgsknappen pa emhaetten og hold
trykket i 3 sekunder
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1 GENERAL INFORMATION

2 SAFETY

- Carefully read the user manual and the mounting instructions
before installing this device and putting it into operation.
These contain important information for mounting and using
the device.

— This device is only suitable for household use.

- Check the status of the device and the mounting materials
as soon as you have unpacked them. Carefully remove the
device from the packaging. Do not use sharp knives to open
the packaging. Do not install the device when damaged;
should it be damaged, contact Novy.

- Store this manual carefully and pass it on to the next person
to use the device after you.

- Store the stickers with the serial number of the device
carefully. You will need this serial number when reporting a
problem with the device.

- Recycling the transport packaging and the old device:

The materials used are not hazardous to the environment and
suitable for recycling. Choose an environment-friendly way
to dispose of the packaging. The device also contains many
recyclable materials.

Therefore separate used devices from other waste. In this way,
the recycling of the devices organised by the manufacturer is
carried out under the best conditions in accordance with the
European directive 2002/96/EG concerning electrical and
electronic waste. Ask your municipality or dealer for the nearest
collection place for your old devices.

2

This manual makes use of a number of symbols. The meanings
of these symbols are given below.

Symbol | Meaning
Indication Explanation of an indication on the
@ device.
Information/ | This symbol indicates an important
& Warning tip or a dangerous situation

Follow these instructions to avoid injury and material damage.
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2.1 Precautions for use of the device

- Remove all labels and stickers from the glass.
- Do not modify or change the unit.

- The cooking plate must not be used as a base or work
surface.

- Safety can only be guaranteed if the unit is connected to an
earth wire in accordance with the required regulations.

- Do not use an extension cord for connecting to the electricity
grid.

2.2 Using the device

- Before the first use, clean the glass plate with a damp cloth
and dry it off. Do not use detergent; this can result in a bluish
haze appearing.

Metal objects such as knives, forks, spoons and covers must
not be placed on the glass cooking surface because it can
become hot.

Ensure electrical cables from fixed or mobile devices do
not come into contact with the hot cooking surface or a hot
cooking pan.

Use only suitable cooking pots/pans. Other materials may
melt or catch fire.

Never cover the device with a cloth or a protective sheet. This
could cause it to overheat or catch fire.

Turn off the heat source after use.

Always take care with recipes that contain oils and fats
because these can catch fire quickly.

Magnetically-sensitive items (credit card, smartphone, etc.)
must not be in the immediate vicinity of the working device.

Beware of burns both during and after the use of the device.

Children under the age of 8 years, people with limited
psychological and/or mental abilities, as well as people
with insufficient knowledge, can only use this device under
supervision or if they have been trained in the safe use of
this device.

The device is not intended for use by people with diminished
physical, sensory or mental capacities, or people who lack
experience and knowledge, unless they are under supervision
or have been given instructions about the safe use of the
device from someone responsible for their safety.

Children must be accompanied to be sure they do not play
with the device.

2.3 Precautions against damage
- Damaged cooking pans or cooking pans with rough bases
(cast iron without enamelling) can cause damage to the glass.

- Sand or other abrasive materials may cause damage to the
glass.

- Do not allow items (even small ones) to fall on the glass.



- Avoid the impact of cooking pans against the edge of the
glass.

- Ensure the device ventilation is installed in accordance with
the instructions of the manufacturer.

- Do not place or leave empty cooking pans on the hob.

- Avoid contact of sugar, synthetic substances or aluminium
foil with the hot zones. These substances can crack or affect
the vitro ceramic surface while it cools down: switch off the
appliance and remove them immediately from the hot zones
(beware: risk of burns)

- Risk of burns! Do not place items on the hob.
- Never place a hot pan on the control zone.

- If there is a drawer under the built-in device, ensure there is
adequate distance (2 cm) between the contents of the drawer
and the bottom of the device to provide good ventilation.

- Do not put flammable objects (for example, sprays) in the
drawer under the hob. If the drawer contains a cutlery holder,
this must be made from heat-resistant material.

2.4 Precautions to be taken in the event of a
fault with the device

- Upon discovering a fault, turn off the device and turn off the
electrical supply.

- Immediately switch off the electrical power to the device if a
crack or split is discovered in the vitro-ceramic glass, then
notify the after-sales service.

- Repairs must only be carried out by specialised personnel.
Never open the device yourself.

WARNING: If the glass cooking surface is
broken, turn off the device to prevent possible
electric shock.

2.5 Other precautions

- Ensure the cooking pan remains in the middle of the cooking
zone at all times. The bottom of the cooking pan must cover
as much of the cooking zone as possible.

- A magnetic field can affect electronic equipment. People with
a pacemaker must first consult the distributor or a doctor.

- Do not use synthetic or aluminium cooking pans: these can
melt on the cooking zones while they are still hot.

- Never use water to put out a fire. Turn off the cooking zone.
Gently cover flames with a cover, fire blanket, or something
similar.

& The use of unsuitable pots and pans, or the use
of removable pan warming accessories that
are unsuitable for use with induction hobs, is
not covered by the guarantee conditions. The
manufacturer cannot be held responsible for any
damage caused to the hob and its surroundings
that result from this.
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3 DESCRIPTION OF THE DEVICE

The appliance is an induction hob with integrated worktop
extraction. The induction hob has 4 cooking zones with an
integrated extractor at the centre of the hob that ensures the
removal of cooking vapours.

The hob and extractor can be operated separately. You will
find an explanation of the operation of the device further in this
manual.

3.1 Principle of induction

There is an induction coil under each cooking zone. When this
is on, it produces a variable electromagnetic field that produces
an induction current in the bottom of the cooking pan. This
results in the warming up of the cooking pan on the cooking
zone.

Of course, suitable cooking pans are required for this:

- Recommended cooking pans include those with a magnetic
base (you can check this using a magnet): a cast iron kettle,
black iron pan, enamelled metal cooking pans, stainless steel
pans with magnetic base, etc.

- Unsuitable cooking pans include copper, stainless steel,
aluminium, glass, wood, ceramics, pottery, stainless steel
without magnetic base, etc.

The induction cooking zone immediately takes the size of the
cooking pan into account. If the diameter is too small, the
cooking pan will not work. The diameter varies as a function
of the diameter of the cooking zone. Should the cooking pan
not be adjusted to the hob, the '_J symbol will continue to flash.

3.2 Technical specifications of the induction
hob

Type 13064

Total power 7400 W
Energy consumption of the EChob 180.5 Wh/kg
cooking plate™

Cooking zones 240x210 | mm
Standardised minimal pan detection @110 mm
Normal* 2100 W
With Power* 3000 W
Cooking utensils™ A

Energy consumption ECcw™ 186.4 Wh/kg

*the power transfer may vary, dependent on the sizes and the materials of
the cooking pans
** calculated following the methods for measuring the performance (EN
60350-2)



3.3 Noise caused by induction

When using an induction hob, all kinds of noises may occur.
These noises are dependent on the construction and the
materials of the bottom of the cooking utensils.

Humming

This occurs when cooking at a higher power and this is caused
by the amount of energy that is transferred from the hob to the
cooking utensils. The noise disappears or becomes weaker
when you set the hob to a lower position.

Sputtering

This noise occurs when the utensils consist of layers of different
materials. The noise is caused by vibrations in the areas where
the different material layers touch each other.

Whistling

Such noises generally arise when cooking with utensils
consisting of layers of different materials and when two adjacent
cooking zones are used simultaneously at maximum power.
The whistling noise disappears or becomes weaker when you
set the hob to a lower position.

Clicking
At lower power positions clicking noises may occur at electronic
switches.

Buzzing

A buzzing sound may occur when the fan is switched on. This
fan cools the electronics at intensive use of the hob. When the
temperature is too high, the fan will keep running after the hob
has been switched off.

3.4 Global overview

Inlet grille

Grease filter

Monoblock filter (optional)

Monoblock filter frame

Induction hob

OB~ W NN =

Controls
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4 INDUCTION HOB

4.1 Controlling the induction hob

GRILL

I M

= 8§88

Hob control

Indication of the timer time

4_---..lllP

Qe e

Switch hob on/off

Stop & Go control key [l

Zone selection key

Flexzone indicator

Power level indication Timer indication (©)
Keep warm function key W
Grill function GRILL
Slider control indicaton ... Y
Lock key =—0

4.2 Control keys and slide operation

The device is equipped with touch control keys with which you
can set the various functions. Touching the control key operates
the function. Activating a function will cause a light, reading
and/or sound signal to be displayed.

WARNING: Do not push multiple control keys
simultaneously during normal use.

In order to select power, simply glide your finger over the slider,
on the LED indication.

You can also access a certain level directly by using your finger
to select the desired level.

«uunnnll
.

Zone for slider control



4.3 Controlling the hob

4.3.1 Switch on and off
Switching the hob on and off:
Switch on
Press @ and continue to hold for 2 sec
The display will light up @
Switch off
Press (1)
Display goes out
Switching a cooking zone on and off:
Set up Display
Slide from left to right on the slider
(slider operation for power) 8'9
Switch off n
Slide from right to left on the SLIDER until the u
display shows [] or H = "Hot".

If there is no control input within 20 seconds, the electronics will
return to the wait position.

4.3.2 Pan detection
This hob is equipped with an interactive control system that
makes use of the hob even easier.

When you place a pan on the hob, it is automatically detected.

You will also see a g to show you which slider to use for the

zone in question. The pan detection ensures optimum safety.

The induction hob does not work:

- If there is no pan on the cooking zone or if the pan is
unsuitable for induction. In this case, it is impossible to put
the power on and the ':’ symbol will flash on the display.

- The operation is suspended when the pan is removed from
the cooking zone during cooking. The '_J symbol will flash
on the display. The 9 symbol will disappear when the pan is
placed back onto the cooking surface. The cooking will then
continue at the same power level as selected previously.

Switch off the cooking zone after use. The pan detection ':' will
no longer be active.

4.3.3 Indication of residual heat

After the cooking zone or hob has been switched off completely,
the hob glass will still be warm, which can be seen by H The
H symbol disappears when the cooking zone glass can be
handled without danger.

& WARNING: As long as the residual heat
indication remains active, the cooking zone(s)
must not be touched and no heat-sensitive items
should be placed on the cooking zone. Risk of
fire and burns.
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4.3.4 Power function

The Power function P increases the power rating of the selected
cooking zone. If this function is activated, these cooking zones
will be subjected to considerably higher power for 10 minutes.
The Power function is designed to quickly heat large quantities
of water, for pasta for example.

Switching Power on and off:

Switch on power Display
Glide your finger over the slider to the end or
push the end of the slider

Switch off Power
Glide your finger over the slider

5-0

Management of maximum power:
The hob is divided into 2 separate heating groups.

If this power limit is exceeded when switching to a high selected
cooking heat or switching the power function on, the power
management module reduces the cooking position of the
relevant cooking zone. This cooking zone will first flash, and it is
then automatically reduced to the maximum possible cooking
heat

The maximum individual power for each zone is 3000 W.

If simultaneous cooking is taking place on zones A1 and A2 or B1
and B2, the power of 3000 W is divided between these 2 zones
A1 and A2 or B1 and B2.

Cooking zone |incm Power (W)

Al 24 x 21

A2 24 x 21 Normal: 2100

B1 24 x 21 Power: 3000

B2 24 x 21

Power limit Display

Selected cooking zone with Power function

P
g

Power limit activated
[9] reduced to [8] and flashes

In order to be able to make use of the maximum possible power
for 2 zones at the same time, use a combination of zone A1 or
A2 and B1 or B2.



4.3.5 Timer function

The timer function allows all cooking zones to be used
simultaneously for different periods of time (0 to 1H59 minutes)
for each zone.

Setting or changing the cooking time Display

Select the power by gliding your finger over the

slider 7 ~

Select the timer

Press the timer icon above the zone selection (©)

key for the required cooking zone

Reduce the time AN o91_

Press [-] on the timer vui
1549.

Increase the time 0g0-

Press [+] on the timer vuou
n
059.

Atter a few seconds the LED (® no longer flashes. The time
has been selected and the countdown has begun.

Switch off the timer function

Select the timer Display
Press the timer icon above the zone selection

key for the required cooking zone ©
Stop the timer

Keep pressing [-] on the timer until the timer ann
displays 00U voy

If different timers are to be activated on multiple zones, this
operation must be repeated several times. The activated timer
indication no longer lights up above the relative cooking zone.
The timer can also be used as an independent cooking alarm
without selecting a cooking zone. If the hob is to be switched
off, the independent cooking timer will continue until the end of
the set time.

Using the timer without cooking:

Timer without cooking Display
Switch on the hob.

Press @ for 2 seconds.

Wait 10 seconds

Select the timer

<o

Press the timer indicator [000]

Reduce the time
Press [-] on the timer

Increase the time
Press [+] on the timer

OO o
OO

JTENILES

After a few seconds the timer display stops flashing. The time is
selected and counting down starts.
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Turn off automatically at the end of the cooking time:
As soon as the selected cooking time is up, the display will flash
===, a beep will be heard. To stop the audible signal and the
flashing, press [(J] on the timer.

4.3.6 Programming auto heat up

All cooking zones are equipped with an auto heat up function.
The cooking zone will initially operate at full power for a certain
amount of time before automatically reducing to the selected
power level.

Programming auto heat up:

Activating auto heat up Display
Glide your finger over the slider to (for example) 5

// and hold for 3 seconds / H
Switching auto heat up off Display
Glide your finger over the slider {Jto 9 0-9

Auto heat up table

Set value for cooking time Auto heat up function
Time (min:sec)

0:40

01:12

02:00

02:56

04:16

07:12

02:00

03:12

Ol N[O OB W N —




4.3.7 Stop & Go function
This function temporarily interrupts the activity of the hob and
allows a restart with the same settings.

Turning Stop & Go on and off:

Switching on Display
Press || for 2 seconds until it blinks. " ,'
Switching off

Press || for 2 seconds.
Select a cooking zone with the zone selection
key

J-9

4.3.8 Recall function

After turning the hob off @ it is possible

to recall the last selected settings: (this up to a maximum of 10

seconds)

- State of all cooking zones (power)

- Minutes and seconds of the programmed cooking zones by
the timers

- “Automatic cooking” function

- Keep warm function

The recall procedure is as follows:
- Push the control key @ for 2 seconds.

- Push || before the flashing stops.
The previous settings are now active again.

4.3.9 Keep warm function

This function makes it possible to automatically reach and
maintain a temperature of 70°C.

This prevents pans overflowing or your food sticking to the
bottom of the pans.

Switching the keep warm function on and off:

Keep warm 70° Display
i

Press 20 Y

Switching the keep warm function off

Glide your finger over the slider B to 9 B

orpress . until [J

The maximum duration of the keep warm function is 2 hours.
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4.3.10 Flexzone

This function allows you to join the 2 left and 2 right zones
so they operate as 2 large flex zones. This function can be
activated manually, or automatically when a large pot/pan be
placed on the cooking surface.

Manual activation Display
Simultaneously press the 2 zone selection

keys of the 2 flex zones A1, A2 or B1,B2tobe ] []
shared.

Automatic activation

Place a pot on the zones A1, A2 or B1, B2. U
Then press the flashing icon “U” to confirm.
Increase the power

Slide your finger over the left slider until you
reach the desired power level, both flex zones
display the chosen power.

Switch Flexzone function off

Simultaneously press the 2 zone selection keys
of the 2 combined zones.

C|:l
w

c2

4.3.11 Grill function

This special cooking function optimises heating and warming in
a cast iron pot/grill plate. This will ensure improved results of the
food you are cooking. Flex zones A1 and A2 or B1 and B2 must
first be connected with the flexzone function.

Activate Display
Select the lower cooking zone A1 or Bl using o -
the zone selection key. Press GRILL UL
Increase the power

Glide your finger over the left slider until you

reach the desired power; both zones display =~~~ et
the chosen power.

Switch grill off

Select a cooking zone using the zone selection 8

key. Press GRILL

4.3.12 Locking the controller

To avoid a hob selection being changed, during cleaning for
example, the controller must be locked (except the on/off
button). This function can only be activated 10 seconds after
switching the hob on.

Lock Display
Press the =0 for 2 seconds.

The symbol now lights up brightly. =0
Unlock
Press the =0 for 2 seconds. =0

The symbol now lights up normally.




5 EXTRACTOR

5.1 Control panel

+ o+ o+

888
®

On/off control key for the hob

€]

8

A_---.IIIIP

Extractor zone selection button

Indication of the timer time

IED'I-
0o ®O
Im-l-

Timer indicator key

Zone for slider control

5.2 Control keys and slide operation

The device is equipped with touch control keys with which you
can set the various functions. Touching the control key operates
the function. Activating a function will cause a light, reading
and/or sound signal to be displayed.

WARNING: Do not push multiple control keys
simultaneously during normal use.

In order to select power, simply glide your finger over the slider,
on the LED indication.

You can also access a certain level directly by using your finger
to select the desired level.

«uunnfll
.

Zone for slider control

5.3 Extraction mode

The air drawn in is first purified through the grease filters before
being expelled outside. This can be done by making use of
ducting connected between the appliance and a wall outlet
grille.

Ensure adequate air supply to the kitchen for the
system to work efficiently.
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5.4 Recirculation mode (optional)

The recirculation mode can be activated by adding the optional
recirculation filter in the Monoblock filter frame (see 8.2.4). The
air sucked in is first cleaned by the grease filters. The scents
are then removed in the recirculation filter before re-entering the
kitchen.

INFO: Provide adequate ventilation in the kitchen
for optimal efficiency of the recirculation system.

5.5 Extractor controls
5.5.1 Switch on and off

Increase extraction power Display
Press the zone selection button of the extractor n

Slide over the “SLIDER” u- 9
Reduce extraction power

Press the zone selection button of the extractor 9 - ,':,'
Slide over the “SLIDER”

Switch off extractor

Press the zone selection button of the extractor
Slide over the “SLIDER”

Switch on automatic extraction

Press the zone selection button of the extractor
and keep pressed for 3 seconds

Switch off automatic extraction

Press the zone selection button of the extractor
and keep pressed for 3 seconds

co

n
u

Switch on delay function

Press @

Switch off delay function

Aot

LED
goes out

Press @ again.

Automatic extraction

This function automatically adjusts the extraction power
depending on the power used of the cooking zone(s).

When this function is active when switching off the appliance, it
is automatically activated when switching on again.

Tip: the extraction power can be changed quickly by sliding
over the “SLIDER”.



This action temporarily halts the automatic extraction. The
automatic extraction is reactivated the next time the appliance
is switched on.

Delay function extraction mode (only 1851): This function
starts up after the cooking stops. With it, all the last cooking
vapours are extracted from the kitchen for a pre-set time by
the downdraught extraction tower at low extraction power. The
delay time is set by default to 10 minutes in extraction mode. It is
advisable always to carry out this function completely. After the
end of the delay time, the extractor switches off automatically.

The delay function can be switched off manually by pressing
the button @ again.

Delay function recirculation mode (only 1861): This function
starts up after the cooking stops. With it, all the last cooking
vapours are extracted from the kitchen for a pre-set time by
the downdraught extraction tower at low extraction power. With
recirculation, the recirculation filters are dried, and the delay
time is set to 30 minutes by default. It is advisable always to
carry out this function completely. After the end of the delay
time, the extractor switches off automatically.

The delay function can be switched off manually by pressing the
button @ again, but this is advised against to avoid affecting
the service life and operation of the recirculation filter.
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6 CLEANING INDICATIONS

6.1 Grease filter cleaning indicator

The grease filter should be cleaned after 20 hours of cooking.
This is automatically indicated by the appliance.

When the appliance is switched on and the extraction power
is set to 0, the time remaining before cleaning the filter can be
read off from the timer display.

After 20 hours of cooking, LrF  I3h will appear on the timer
display.

Grease filter

Grease filter remaining time Display

Press the zone selection button of the extractor

Press O above the zone selection button of P F
-

the extractor
The remaining time is indicated.

HHR

Resetting the grease filter indicator

Press the zone selection button of the extractor
Press @ above the zone selection button of the
extractor

Press 00h for 3 seconds until it changes to 20h
Then press 20h again for 3 seconds to confirm

dih

Follow the cleaning instructions set out in the
chapter Cleaning and Maintenance.

6.2 Recirculation filter replacement indicator
(for recirculation mode only)

The Monoblock filter should be changed after 450 hours of
cooking. This is automatically indicated by the appliance. After
450 hours of cooking, odF D0h will appear on the timer display.

Recirculation filter

Grease filter remaining time Display
Press the zone selection button of the extractor

Press 2x @ above the zone selection button of 1y d F
the extractor

The remaining time is indicated. HHh

Resetting the grease filter indicator

Press the zone selection button of the extractor
Press 2x 3 above the zone selection button of
the extractor

Press {0 for 3 seconds until it changes to 450
Then press 450 again for 3 seconds to confirm

H50h

Follow the replacement instructions set out in
the chapter Cleaning and Maintenance.



7 COOKING ADVICE

Quality of the pots and pans

Suitable cookware, pots and pans include: steel, enamelled
steel, cast iron, stainless steel with magnetic base, aluminium
with magnetic base (+100mm min). Unsuitable pans include:
aluminium and stainless steel without magnetic base, copper,
brass, ceramics, porcelain. The manufacturers will state
whether their products are suitable for induction.

In order to ensure your pans are suitable:

- Pour a little water in a pan and place it on an induction
cooking zone set to 9 The water should be hot within a
few seconds.

- Hold a magnet to the base of the pan. The magnet should
stick.

Some cooking pots hum when they are placed on an induction
cooking zone. This does not mean the device is faulty, and it
will not affect operation. This noise decreases when you adjust
the power.

X
]

Lift the pans up when you want to move them to
avoid stains and scratches.

- As often as possible, prepare meals with the pan lid on.

Dimensions of the cooking pans

The cooking zones can (to a certain extent) automatically
adapt to the diameter of the pan. The base of the pan must
have a minimum diameter (+ 9cm) for working with the selected
cooking zone. Place the pan in the middle of the cooking zone
in order to optimise the energy transfer. If the diameter of the
pan is much larger than the zone, this will not result in an
optimal cooking result.

Only the surface of the pan above the induction coil will then
generate the heat. The rest of the surface that is not above the
induction coil will receive heat via conduction through the pan
surface.

Therefore, if the pan is much larger than the cooking zone, it
advised to set the cooking zone to a slightly lower level to allow
the heat to be divided up more evenly.
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Examples of power control
(The values indicated below are only indicative)

Application Display

Melting - Sauces, butter, chocolate, gelatine
; 1_
Warming up | _ pre-prepared meals -2
Rising - Rice pudding and pre-prepared
Defrosting meals /-3
- Vegetables, fish, frozen products
Steaming - Vegetables, fish, meat 3-4
Water - Boiled potatoes, soups, pasta
- Fresh vegetables 45
Simmering |- Meat, liver, eggs, grilled sausages
- Goulash, rolled meat, black/white ~ §-,7
pudding
Cooking - Potatoes, fritters, flat biscuits -
Roasting /-8
Roasting - Steaks, omelettes
Bringing — water g
to cooking
temperature
Cooking - Bringing large quantities of water
to the boil P




8 CLEANING AND MAINTENANCE

Follow all instructions described in the Safety
chapter

Before cleaning, check the cooking plate has
been fully switched off and the glass above the
cooking zones has cooled down.

Follow the cleaning instructions below for a long
life and optimum functioning of the device.

8.1 Maintenance of the hob

First let the device cool down, otherwise there is
a risk of burns.

& Never use “steam” or “pressure” equipment.

& Never use objects that could damage the vitro-
ceramic glass such as an abrasive sponge,
abrasive cleaning liquid or aggressive cleaning
agents.

Clean the glass of the cooking plate

Wipe the surface clean with some washing-up liquid on a
damp cloth or sponge (it is best to do this after every use), then
dry the hob by rubbing with a dry cloth or with kitchen paper.
Always make sure that all cloths used are clean in order to avoid
scratching the surface.

In case of stubborn stains

Heavy contamination and stains (limescale stains, pearl-
like shiny spots) are best removed while the hob is still
warm. For this apply common cleaning agents and cleaning
methods. If this does not work well enough, you can use a
specific cleaning product for cleaning vitro-ceramic glass
(for example, Vitroclen)

Boiled-over food should first be soaked with a wet cloth; the
contamination residues should then be removed with a glass
scraper that is specially designed for ceramic hobs. After this,
clean the hob as described under “Cleaning glass hob”.

Burnt-on sugar and melted plastics are best removed
immediately — while still hot — with a glass scraper. After this,
clean the hob as described under “Cleaning glass hob”. Grains
of dirt/sand may fall on the cooking plate while peeling potatoes
or washing vegetables and may cause scratches when moving
the pans. Therefore, ensure there are no grains left on the
surface.
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Discolouration of the hob does not have any influence on the
operation or strength of the vitro-ceramic. It is not a form of
damage to the hob, but it is a result of residues that have not
been removed and have therefore burnt-in.

Shiny spots occur as a result of wear caused by the base of the
pans, in particular when using cooking pans with an aluminium
bottom or when using the wrong cleaning agents. These can
only be removed with great difficulty using common cleaning
agents. If necessary, repeat the cleaning several times.

Due to the use of aggressive cleaning agents and scratching
caused by the pan bases, the glass surface is rubbed off over
the course of time, leaving dark stains.

Do not use the cooking plate as a table top or for putting
utensils on.

Always lift up the pans/pots and do not slide them along the
glass plate.

8.2 Maintenance of the extractor
8.2.1 Remove the inlet grille

Do not use any objects that could damage the
inlet grille, such as potscourers, scouring agents
or aggressive cleaning agents.

First switch off the hob and the delay before
removing components from the extractor.

- Press on the right of the inlet grille until it tilts.

- Grasp the inlet grille and put it aside safely on the kitchen
worktop.

& Do not place the inlet grille on the hob glass to
avoid scratches. Do not place the inlet grille on
a hob that has been switched on to prevent it
heating up.



8.2.2 Replace inlet grille

Take care that the Monoblock filter and grease
filter have first been placed in the appliance
before replacing the inlet grille.

- Grasp the inlet grille and insert it in the centre of the extraction
opening in line with the position marks.

8.2.3 Cleaning the grease filter

When the grease filters need to be cleaned, this is indicated by

the grease filter cleaning indicator (see 4.5.1)

- Remove the inlet grille (see 8.2.1)

- Grasp the grease filter by the grips and lift it out of the
extraction opening

Wash in the dishwasher or submerge in hot water with anti-
grease dishwashing liquid.

WARNING: If the instructions above are not
carried out, serious soiling can cause a fire
hazard.

After cleaning:
- Using the grips, replace the grease filter in the right direction
in the extraction opening.

- Replace the inlet grille in the extraction opening
- Reset the grease filter indicator (see 6.1)
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8.2.4 Replacing the Monoblock filter (for reciruclation
mode only)
- Remove the inlet grille (see 8.2.1)

- Remove the grease filter (see 8.2.3)
- Grasp the Monoblock filter, tilting it forwards.

- Fold both corners over and remove the Monoblock filter from
the extraction opening

After replacing:
Fold back the corners of the new Monoblock filter and replace
it in the frame through the extraction opening

Press the filter right up against the frame

Using the grips, replace the grease filter in the right direction
in the extraction opening.

Replace the inlet grille in the extraction opening

Reset the recirculation indicator (see 6.2)



9 TROUBLESHOOTING MINOR
FAULTS

9.1 Messages on the hob

- there is no cooking pan on the cooking zone
- the cooking pan is not suitable for induction

'_-' - the diameter of the bottom of the cooking pan

is too small when compared to the cooking
zone

U See Chapter 4.3.9 Keep warm
- The electronic system is disrupted.

£ - Disconnect and reconnect the hob.
— Call the after-sales service

I See Chapter 4.3.7 Stop & Go

o The controller keys are covered by liquid or an
item. The symbol will disappear as soon as the

(Er03) keys are released or cleaned.

£2 The hob has overheated, leave to cool, then
switch back on.

€8 The fan air supply is blocked.
Unblock it.

1400 The hob has not been properly connected to the
Y Inetwork. Check the connection.
(Erd7) | Problem in the device's internal bus system.

If one of these error messages remains visible, you can contact
the after-sales service.

The hob or the cooking zone does not work:

- the hob has been poorly connected to the electrical power
supply

- the safety fuse has blown

- check the locking key has been enabled

- the touch control keys have been splashed with water or fat

- there is an object on the touch control keys

A single zone or all zones are not working:

- the safety device has been operated

- this shall engage when a cooking zone has been left on
unintentionally

- the safety shall also engage when one or more touch control
keys are covered

- apan is empty and the base has overheated

- the hob also has an automatic power reducer and automatic
shut-down in the event of overheating
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The fan continues to operate after the hob has switched

off:

- this is not a defect, the fan is protecting the electronic
equipment

- the fan will stop automatically.

The automatic cooking controller does not seem to be
working:

- the cooking zone is still warm [H]

- the maximum cooking level has been selected [9 ]

- the cooking level was selected using the control key [ - ].

9.2 Messages at the extraction

The cooker hood does not extract well. What can be the

cause of this problem?

- Check the grease filter. Follow the cleaning indication. On
average, the filter must be cleaned every two weeks to ensure
the extraction works correctly.

- Check the air supply in the house. As soon as the cooker
hood is switched on, make sure that air is supplied by
opening the grates in the windows or by opening a window.

9.3 Miscellaneous

If a defect occurs, please contact your kitchen supplier and/or
Novy customer service.

For Norway, Denmark and Sweden:
RM Roros metall AS
Stamphusveien 11
7374 Roros
Norway
Tel. +47 72 40 94 00

For all other countries, please contact Novy in Belgium:
Tel: +32 (0)56/36.51.02

For a proper and prompt handling the Repair Service needs to
know the type of your device. This information can be found on
the type plate on the inner frame of the extraction unit.

Stick the provided sticker with the type plate and serial number
here.




OVERVIEW OF THE FUNCTIONS NOVY EASY

Extraction control Hob control

@ On/off button for the extractor

@ On/off control key for the hob

£  Extractor indication and selection button

8 8 8 Indication of the timer time

..... «t Zone for slider controls

+ o+ o+

~ _ Timer control keys

8 8 8 Timer time indicator

|| Stop & Go control key

+ o+ o+

~ ~ Timer buttons 8 Power level indication
=0 Lockkey ] Flexzone indicator
@ Timer indicator
W Keep warm function key
GRILL Grill function
..... -t Zone for slider control
=0 Lockkey
Switch hob on/off Programming auto heat up

ON - Press O and hold for 2 seconds. LED will light up.

OFF - Press . LED goes out.

ON - Glide your finger over the slider, continue pressing on the desired
power for 3 seconds

Set the power control

OFF - Glide your finger over the slider

MORE - glide your finger over the slider (Power Control)

Keep warm function

LESS - glide your finger over the slider to 0

IN - Press 4

Switching Power on and off

OFF - Press

ON - Glide your finger over the slider to the end - [P]

Operate flexzone manually

OFF- Glide your finger over the slider [0-9]

ON - Press the 2 zone selection keys at the same time

Power limit activated

OFF - Press the 2 zone selection keys at the same time

[ 9] will be reduced to [8] and flashes [8]

Operate flexzone automatically

Stop & Go function ON - Place a pan on the front and rear zone
ON - Press 1| OFF - Press the 2 zone selection keys

OFF - Press | | Grill function

Select the timer ON - Press GRILL

Press (® above the zone selection key.

Reduce the time

press [-] on the timer

Increase the time

press [+] on the timer

Switch off the timer function

Press (& above the zone selection key.

Keep pressing [-] on the timer until the timer is at 0

Using the timer without cooking

Switch on the hob. Press (® above the zone selection key.

Set the time with [-] or [+].

Off - Press GRILL

Set extraction power regulator

HIGHER - Slide over the “SLIDER”

LOWER - Slide to 0 over the “SLIDER”

Automatic extraction power regulator

ON - Press the zone selection button of the extractor and keep
pressed for 3 seconds

OFF - Press the zone selection button of the extractor and keep
pressed for 3 seconds




NO - SERVICE OG REKLAMASJONER

For forbrukerkjep innremmer Reros Metall 2 &rs garanti, og ytterligere 3 ars reklamasjonsfrist pa alle produkter. Etter 2 &r
pahviler det kjgper & pavise opprinnelig feil ved produktet. Dvs. at feilen var til stede pa leveringstidspunktet.

Det gis ikke garanti pa feil og skader som direkte eller indirekte skyldes feilaktig handtering, montering/elektrisk tilkobling, bruk,
vedlikehold eller andre ytre forhold som har skadet produktet. Normal slitasje mé péaregnes. Eks. lyskilder og filter.

Reros Metall tilbyr service gjennom autoriserte servicefirmaer over hele landet. Alle serviceoppdrag og reklamasjoner skal
meldes inn pa eget serviceskjema som finnes pa http://www.roroshetta.no/kundesenter/serviceskjema

Dokumentasjon for kjgpsdato og serienummer pa produktet skal fremlegges. Servicekostnader for oppdrag som ikke har
henvisning fra Reros Metall blir avvist, og kostnader i forbindelse med serviceoppdrag /befaring der reklamasjon ikke blir
godkjent faktureres forbruker.

De tas forbehold om eventuelle trykkfeil, prisendringer og endring av produktdetaljer eller tekniske spesifikasjoner.

SE - SERVICE OCH REKLAMATIONER

For konsumentkop ger Reros Metall 2 &rs garanti, och ytterligare 3 ars tidsgrans for klagomal for alla produkter. Efter 2 ar &r
képaren skyldig att upptéacka ursprungliga defekter pa produkten. Dvs att felet var narvarande vid tidpunkten for leveransen.

Ingen garanti ges for fel eller skador som direkt eller indirekt orsakas av felaktig hantering, montering/elektrisk anslutning,
anvand- ning, underhall eller andra externa faktorer som skadat produkten. Normal slitage maste forvantas. Ex. ljuskallor och
filter.

Reros Metall erbjuder service via auktoriserade serviceféretag éver hela landet. Alla serviceuppdrag och klagomal maste
l&mnas in i en separat serviceformular pa http://www.rorosmetall.no/kundesenter/serviceskjema

Dokumentation av datum for inkép och serienummer pé produkten maste tillhandahéllas. Servicekostnader for uppdrag som
inte har hanvisats frdn Reros Metall avvisas och kostnader i samband med serviceuppdrag / inspektioner dar klagomal inte
godkanns faktureras till konsumenten.

Vi reserverar oss for tryckfel, prisdndringar och andringar av produktdetaljer eller tekniska specifikationer.

DK - SERVICE OG REKLAMATION

Ved forbrugerkab giver Reros Metall en 2-ars garanti og en yderligere 3-ars klagerett for alle produkter. Efter 2 ar er kaberen
forplig- tet til at dokumentere originale defekter i produktet. Det vil sige, at fejlen var pa stedet pa leveringstidspunktet.

Der stilles ingen garanti for defekter eller skader, der direkte eller indirekte er forérsaget af forkert handtering, montering
/ elektrisk forbindelse, brug, vedligeholdelse eller andre eksterne faktorer, der har beskadiget produktet. Normalt slid skal
forventes. For ek- sempel lyskilder og filtre.

Reros Metall tilbyder service gennem autoriserede servicepartnere over hele landet. Alle serviceopgaver og klager skal
indsendes pa en separat serviceformular, der findes pé: http://www.rorosmetall.no/kundesenter/serviceskjema

Bevis for kebsdato og serienummer af produktet skal tilvejebringes. Serviceomkostninger for opgaver, der ikke er henvist
til fra Reros Metall, afvises, og omkostninger i forbindelse med serviceopgaver / inspektioner, hvor klagen ikke accepteres,
faktureres kunden.

Vi tager forbehold for trykfejl, priseendringer og sendringer i produktspecifikationer eller tekniske specifikationer.

NOVY nv forbeholder seg retten til & endre oppbygging og priser pa produktene sine nar som helst, og uten ytterligere varsel.

NOVY nv

Noordlaan 6

B - 8520 KUURNE

TIf. 056 36 51 00 - Faks 056 35 32 51
E-post: novy@novy.be
http://www.novy.be

"ROROS
METALL

RM Roros metall AS

Stamphusveien 11, NO-7374 Roros

TIf. +47 72 40 94 00 / post@rorosmetall.no
www.rorosmetall.no



